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Caracteristicas Gerais

Ingredientes

Caracteristicas Organoléticas

Caracteristicas Nutricionais
por 100g de produto

Caracteristicas fisico - Quimicas

Caracteristicas Microbiolégicas

Identificagcao
Conservacéo

Validade do produto

Embalagem de Venda

Progelcone-Comércio & Industria, SA

Estrada de Polima, 624 — Abdboda
2785-543 Sao Domingos de Rana

SCAGLIETA CHOCO PURO NEG 10KG

SCAGLIETA CHOCO PURO NEGRO EUROCAO 10KG

Codigo do Produto: 0204143

Escamas de chocolate puro para stracciatella e decoracéo.

Aclcar, pasta de cacau, manteiga de cacau, cacau magro em po, agente de
revestimento: E553b, emulsionante: E322 e aroma natural (baunilha).
Conteudo de matéria seca total de cacau: 42% minimo.

Alergéneos:

Contém vestigios de soja (lecitina de soja);

Contém vestigios de leite e seus derivados;

Contém tracos de frutos de casca rija, nomeadamente avela.

Aspecto Escamas

Cor Castanho escuro
Sabor Chocolate
Energia 1977kJ/472kcal
Lipidos 23,792

dos quais saturados 15,49 +2
monoinsaturados 749+1
polisaturados 0,99 £0,2
Acidos gordos trans <1%

Hidratos de carbono 57,2g+2

dos quais agUcares 54,49 +2
Proteina 48g+1

Fibra 6,3g+t1

Sal 0,50g £ 0,1
Humidade <1,5%
Aerobios mosdfilos <10.000ufc/g
Enterobacterias totais <10ufc/g

Bolores e leveduras
Lysteria monocytogenes
Salmonella spp

Max. 100ufc/g
Auséncia em 259
Auséncia em 25¢g

Todas as embalagens de venda e embalagens de transporte sé@o identificados
com a data de durabilidade minima e lote.

Conservar o produto em local fresco e seco, a uma temperatura de 15-25°C, e
Humidade relactiva inferior a 65%.

18 meses a partir da data de fabrico.

Descricdo da Embalagem Caixa de cartdo contendo um saco plastico

Peso liquido
Marcacbes

Tel.: 214 481 900
geral@progelcone.com
www.progelcone.com

10,000kg
Com marcacéo de lote e validade
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