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PRODUTO

Cédigo 0138316

Designacao RIZOS EUROCAO CHOCOLATE PURO NEGRO 2KG
Descricao Raspas de chocolate negro

CARACTERISTICAS TECNICAS

Aclcar, pasta de cacau, MANTEIGA de cacau, manteiga concentrada, emulsionante:
lecitina de girassol e aroma natural.

Ingredientes

Alergénios:
Contém leite e produtos & base de leite (incluindo a lactose) (manteiga);
Pode conter vestigios de soja e produtos a base de soja.

Aspecto Raspas de chocolate

Cor Castanho-escuro

Sabor Chocolate

Fisico - Quimicas Humidade (115°C) <1,5%
Tamanho 9-12mm

Microbiologia Aerdbios mesofilos <10.000 ufc/g
EnterobActerias Totais <10 ufc/g
Bolores e Leveduras Maéx. 100 ufc/g
Listeria monocytogenes Nao detetado/ 25g
Salmonella spp Nao detetado/ 25g

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS

Energia 2219kJ
532 Kcal
Lipidos 32,9g+2
- dos quais saturados 20,g+2
-dos quais 10,8g+2
monoinsaturados
- dos quais poliinsaturados 1,3g+0,5
Hidratos de Carbono 50,6g+2
- dos quais aglicares 47 9g+2

Fibra 6,7g+0,5
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Proteinas 5,2g+0,5
Sal 0,03g+0,005
EMBALAGEM

Todas as embalagens de venda/transporte sao identificados com cédigo de barras.

Identificacao Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: PT, ES
Conservar num local fresco e seco, a uma temperatura entre 12-20°C e humidade
~ relativa inferior a 65%. Uma vez aberta a embalagem, manté-la bem fechada e nas
Conservacao condicoes de armazenamento indicadas para preservar as propriedades do
produto.
Validade 18 meses
Material O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares
Marcacao Com marcacao de lote
LOGISTICA
Caixa
Quantidade 2,00 kg
Comprimento 40,0cm
Largura 30,0cm
Altura 15,0cm
Peso Liquido 2,000 Kg
Peso Bruto 2,400 Kg
Volume 0,018 m®
Material Cartao

Unidade de Venda @




