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PRODUTO

Codigo 0108389

Designacao IPSA - MIROGLASS CACAU 3KG

Descricdo Brilho espelhado para bavaroise, mousses e semifrios.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Xarope de glucose, acucar, agua, cacau em po (6%), gelificante (pectina),
conservante (sorbato de potassio), estabilizador (E450iii, E452).
Aquecer a quantidade necessaria no micro-ondas ou em banho-maria até 35-40° C,

Ingredientes

Preparacao evitando a formacao de bolhas de ar. Colocar o bolo, bem frio, sobre uma grelha.
Untar a superficie, do centro para a borda. Retirar rapidamente o excesso de
cobertura. Coloque o bolo no forno durante alguns minutos ou no frigorifico.
Manter o bolo a temperatura adequada desejada (-18° C/+4°C).

Aspecto Caracteristico

Cor Caracteristico

Sabor Caracteristico

Odor Caracteristico

Fisico-quimicas °Brix min 68°
pH 4,38+0,2
Aw 0,859 +£0,02

Microbiologia Contagem de bactérias totais < 10000 ufc/g
Bolores e leveduras < 1000 ufc/g
Salmonella spp Ausente em 25g

Listeria monocytogenes Ausente em 25g
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CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS

Energia 1141 kJ

269 Kcal
Lipidos 0,6g
- dos quais saturados 0,2g
Hidratos de Carbono 635¢g
- dos quais acgucares 489¢g
Fibra 20g
Proteinas 13g
Sal 00g
EMBALAGEM

Identificacdo

Todas as embalagens de venda/transporte sdo identificados com cédigo de barras.

Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: PT, EN

Conservacao Conservar num local fresco e seco.
Validade 365 dias
Material O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares
Marcacio Com marcacio de lote
Codigo de barras EAN13 8004172067023
LOGISTICA

Balde Caixa Palete
Quantidade 3,00Kg 2x3,00Kg 84 Cx
Comprimento 23,0cm 46,8 cm 120,0cm
Largura 23,0cm 24,0cm 80,0cm
Altura 13,0cm 14,0cm 160,0cm
Peso Liquido 3,000 Kg 6,000 Kg 504,000 Kg
Peso Bruto 3,429 Kg 7,200 Kg 627,800 Kg
Volume 0,007 m* 0,013 m3 1,104 m®
Material Plastico Cartao Madeira
Unidade de Venda @
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