
 
 
 

 

 

PRODUTO  

Código 0106143 

Designação PREGEL – PASTA FORTEFRUTO LIMAO MEDITERRANEO N (II) 1,3KG 

Descrição 
Pasta pré-misturada e semi-acabada para gelado com sabor a limão. 
Sem glúten. Vegan 
Apenas para uso industrial 

 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Ingredientes 
Xarope de açúcar (açúcar, água), xarope de glucose, aromas, estabilizadores: 
carboximetilcelulose, goma de guar, carragenina 

Preparação Dosagem para gelado Ou: 

 Limonagro                          40g (6 oz)  30g/kg (4oz/us gal) do mix 

 Limonfiore                         40g (6 oz)  

 Açúcar                                300g (43 oz)  

 Fruttosa pregel                    (7 oz)  

 Água                                   1L (1us gal)  

 Vellutina pregel                  3g (0,5 oz)  

 
O sabor do gelado pode ser melhorado adicionando o sumo de 1 ou 2 limões.  
Atenção: cada vez que se utiliza este produto, é necessário misturar bem a pasta 
mais do que uma vez, de baixo para cima, com uma espátula de plástico limpa e seca. 
Desta forma, é possível garantir a máxima uniformidade do sabor da pasta 
limonfiore. Seguir cuidadosamente a receita. A pasta limone mediterrânea deve ser 
pesada com grande precisão. Misturar a pasta antes de a utilizar. 

Aspecto Fluido e homogéneo 

Cor Incolor 

Sabor Característico a limão 

Odor Característico a limão 

Físico - Químicas Aw 0,759 ± 0,025 

pH 6,00 ± 0,50 

°Brix 75,00 ± 1,00 

Parâmetros de 
balanceamento  
por 100g 

Açucares (excluindo a lactose) 59,8 

Gordura <0,2 

Sólidos totais 77,5 

Microbiologia Microorganismos totais (30°C) < 50000 ufc/g 

Coliformes totais < 100 ufc/g 
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Escherichia coli < 10 ufc/g 

Staphilococcus aureus < 10 ufc/g 

Salmonella Ausente em 25g 

Bolores e leveduras < 1000 ufc/g 

 

CARACTERÍSTICAS NUTRICIONAIS 

Declaração Nutricional 100g 

Energia 1268 kJ 

303 Kcal 

Lípidos <0,2 g 

- dos quais saturados <0,1 g 

Hidratos de Carbono 73,0 g 

- dos quais açúcares 59,8 g 

Proteínas <0,2 g 

Sal 0,02 g 

 

EMBALAGEM 

Identificação 
Todas as embalagens de venda/transporte são identificados com código de barras. 
Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: IT, GB, FR, ES, DE, NL, PT, HU, 
PL, BIH, HR, SLO, TR, CZ, GR, RUS, AR. 

Conservação 
Manter o produto na embalagem original, selada, num lugar fresco e seco, a uma 
temperatura entre 15ºC a 20ºC e humidade relativa ≤ 65%. 

Validade 36 meses 

Material O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares 

Marcação Com marcação de lote 

 

LOGÍSTICA 

 Frasco Caixa Palete 

Quantidade 1,30 kg 6 x 1,30 kg   120 Cxs 

Comprimento 9,5 cm 32,5 cm 120,0 cm 

Largura 10,0 cm 22,0 cm 80,0 cm 

Altura 15,0 cm 16,0 cm 175,0 cm 

Peso Líquido 1,300 Kg 7,800 Kg 936,000 Kg 

Peso Bruto 1,400 Kg 8,660 Kg 1062,200 Kg 

Volume 0,003 m3 0,011 m3 1,680 m3 

Material Plástico Cartão Madeira 



 
 
 

Unidade de Venda 👆👆   
 


