4. Remova os solidos e limpe o dispositivo iSi
como descrito nas instrucdes de uso.

Observacado: Na limpeza mecénica ou manual,
atentar para uma dosagem correta da solucdo de
limpeza ou da combinacdo de desinfetante coma
solugcdo de limpeza. Tanto o tempo de exposicdo
como a temperatura selecionada sdo cruciais
para o resultado da limpeza.

Receitas

Descubra as inumeras variacdes de receitas que
se abrem avocé com o iSi Rapid Infusion para Bar
& Cozinha! Deixe-se inspirar!

As seguintes receitas bdsicas facilitardo o seu
ingresso no mundo do Rapid Infusion, vocé encon-
tra mais receitas em wwuw.isi.com/receitas/
rapid-infusion.
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Vodca de framboesa

Ingredientes para um sifdo iSi de 0,5 L:
220 mlde vodca

250 g de framboesas descongeladas

Preparo:

Escorrer o excesso de liquido das framboesas e
colocar com a vodca em um sifdo iSi de 0,5 L.
Colocar o acessoério do Rapid Infusion conforme
descrito no manual do sif@o iSi. Encaixar 1 cdapsula
para chantilly iSi, agitar o sifdo iSi 5 vezes vigorosa-
mente e deixar descansar 5 minutos. Em seguida,
aliviar a pressdo do sifdo iSi acionando a alavanca.
Desrosquear a cabeca da garrafa de aco inoxidduvel
{Si e retirar a peneira com a vedacdo da peneira.
Despejar a vodca em um copo, passando pelo
funil & peneira iSi.

Azeite de oliva com alecrim
Ingredientes para um sifdo iStde 0,5 L:
400 ml de azeite de oliva

30 g de alecrim (somente as agulhas)

Preparo:

Picar grosseiramente as agulhas de alecrim e co-
locd-las com o azeite de oliva em um sifdo iSi de
0,5 L. Colocar o acessorio do Rapid Infusion con-
forme descrito no manual do sifdo iSi. Encaixar
1 capsula para chantilly iSi, agitar 1 vez e deixar
descansar 15 minutos. Em seguida, aliviar a pres-
sdo do sifdo iSi acionando a alavanca. Desros-
quear a cabeca da garrafa de aco inoxiddvel iSi
e retirar a peneira com a vedacdo da peneira.
Despejar o azeite de oliva em um copo, passando
pelo funil & peneira iSi.
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Rapid Infusion consente di mischiare i liquidi con
variaromiin brevissimo tempo. Mettete gli ingre-
dientiaromatici (ad es. erbe, radici, frutta) insieme
a un liquido (ad es. alcol, olio, acqua, aceto) nel
sifone iSi. La pressurizzazione durante la messa in
funzione del sifone iSi con una capsula iSi per panna
montata trasferisce 'aroma degli ingredienti al
liquido conferendogli una nota di sapore unica.
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Gli accessori iSi Rapid Infusion consentono di
depressurizzare agevolmente le preparazioni di
infusione con il sifone iSi e raccogliere la spuma o
i liquidi eventualmente in uscita in un recipiente.
Il setaccio serve a impedire la penetrazione di
particelle solide all'interno della testa del sifone,
non per svuotare il liquido dalla bottiglia. Per fare
questo, utilizzare l'imbuto & colino iSi o un colino
a maglia fine.

La confezione contiene:

+ Tguarnizione per setaccio 100 % silicone
montata su 1setaccio 100 % acciaio

+ 1tubo di sfiato 100 % acciaio

+ 1Ttubo in silicone 100 % silicone

+ 1spazzolino di pulizia

Impiego
Nota: Osservare le illustrazioniriportate in queste
istruzioni.

Nota: Utilizzare max. 1 capsula iSi per panna mon-
tata consifoniiSida 0,25 L0 0,5L e max. 2 capsule
{Si per panna montata con sifoniiSida 1 L.

1. Riempirelabottigliainacciaio congliingredien-
tl. Osservare la capacita massima di riempi-
mento indicata dal contrassegno sulla bottiglia.

2. Infilarela guarnizione per setaccio sul setaccio
nella posizione corretta (nella confezione origi-
nale la guarnizione e gia montata sul setaccio).

Nota: | solidi non vanno mai messi nel setaccio,
ma solo nella bottiglia.

3. Inserire il setaccio con l'apposita guarnizione
correttamente montata nel sifone iSi.

4. Avvitare fino in fondo il tubo di sfiato sulla
valvola dosatrice della testa del sifone.

5. Avvitare manualmente la testa con la rispet-
tiva guarnizione inserita, tenendola diritta,
alla bottiglia in acciaio.

6. Montare il tubo in silicone sul tubo di sfiato.

Nota: Prestare attenzione alla corretta posizione
diinstallazione dituttiicomponentiper l'infusione
e inserire assolutamente la guarnizione per testa
nella testa del sifone prima di avvitare la bottiglia
con la testa.

7. Inserire la capsula iSi per panna montata in
posizione corretta nel portacapsule.

8. Auvvuitare il portacapsule con la capsula inserita
sulla testa fino a farne affluire completamente
il contenuto.

Nota: La frequenza di agitazione e i tempi di
riposo variano a seconda della ricetta. Le ricette
possono essere trouate qui sotto nel testo o in
www.isi.com/recipes/rapid-infusion.

/N ATTENZIONE: Per le preparazioni di infu-
sione, mai utilizzare e riporre la bottiglia
coricata o a testa in giu!

9. Svitare il portacapsule e riciclare la capsula
vuota.

10. Quando lo si scarica, il sifone deve essere
collocato su una superficie piana. Premere
completamente la leva di scarico in modo da
consentire la fuoriuscita della pressione.
Quando si aziona la leuq, tenere il tubo di sili-
cone in un recipiente, in modo da raccogliere
la spuma o i liquidi.

Nota: Prima dell'uso, assicurarsi che il tubo di
sfiato sia ben avvitato e che il tubo in silicone sia
correttamente inserito.

Nota: In caso di utilizzo di un sifone da 1L, ripetere
ipassaggi7-9 conuna nuova capsula iSiper panna
montata.

/\ ATTENZIONE: Mai scaricare il sifone a
testa in giu! Mai preleuvare i liquidi dal
tubo di sfiato (si rischia di intasare
setaccio e testa)!

11. Primadisvuitare la testa del sifone, azionare la
leva per assicurarsi che il sifone iSi sia comp-
letamente depressurizzato. Svitare quindi la
testa dalla bottiglia in acciaio iSi.

12. Rimuovereilsetaccio conl'apposita guarnizione.

13. Trasferire il liquido aromatizzato in un conte-
nitore utilizzando iSt imbuto & colino o un
colino a maglia fine.

Avvertenze di sicurezza

- Adatto solo a iSi Gourmet Whip!

+ Osseruvare le istruzioni per l'uso del sifone iSi!

- Se risulta impossibile scaricare la pressione,
contattare iSio il proprio centro di assistenza!

+ Per le preparazioni di infusione, mai utilizzare
e riporre la bottiglia coricata o a testa in giu!

- Mai scaricare il sifone a testa in giu! Mai pre-
levare i liquidi aromatizzati dal tubo di sfiato
(sirischia di intasare setaccio e testa)!

+ GliaccessoriiSi Rapid Infusion vengono utiliz-
zati con un recipiente sotto pressione che, se
fatto cadere o danneggiato (ad es. crepe o
deformazioni), costituisce una fonte di peri-
colo e non deve essere riutilizzato!

« Utilizzare gli accessori Rapid Infusion solo in
locali ben areati.

Risoluzione del problemi

Per le indicazioni sulla risoluzione dei problemi,
consultare le istruzioni per l'uso del sifone iSi
oppure il sito www.isi.com/culinary.

Pulizia

Nota: Prima diusare il Rapid infusion per la prima
volta, procedere alla pulizia approfondita come
indicato nell‘illustrazione al paragrafo ,Pulizia®

Nota: Osservare le illustrazioniriportate in queste
istruzioni.

1. Estrarre il tubo in silicone e svitare il tubo di
sfiato con la banda in silicone dal sifone iSi.

2. Staccareilsetacciodall'apposita guarnizione.

3. Procedere alla pulizia preliminare del compo-
nenti con acqua potabile calda (non bollente!)
e un detersivo comunemente disponibile in
commercio e pulire il tubo di sfiato e il tubo in
silicone con l'apposito spazzolino. Rimuouvere
completamente grasso e residui di albume!
All'occorrenza, gli accessori Rapid Infusion
poOssono essere successivamente lavati in
lavastovuiglie.

4. Rimuovere i residui solidi e pulire il sifone iSi
come descritto nelle istruzioni per l'uso.

Nota: Per il lavaggio in lavastoviglie o a mano,
prestare attenzione al dosaggio corretto del
detersivo o della combinazione di detersivo e dis-
infettante. Il tempo di azione e la temperatura
scelta sono determinantiperilrisultato della pulizia.

Ricette

Scoprite le innumereuvoli variazioni di ricette che
{St Rapid Infusion vipropone per il bar e la cucina!
Lasciatevi ispirare!

Le ricette base qui di seguito vi aiuteranno a
realizzare i vostri primi risultati con Rapid
Infusion, pil ricette, visita www.isi.com/recipes/
rapid-infusion.
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Vodka ai lamponi

Ingredienti per un sifone iSida 0,5 L:
220 mldivodka

250 g di lamponi scongelati

Preparazione:

Lasciar sgocciolare i lamponi, pot riempire con la
vodka e ilamponiilsifoneiSida 0,5 L. Applicare al
sifone iSi gli accessori Rapid Infusion secondo le
istruzioni. Avvitare 1 capsula iSt per panna mon-
tata, agitare energicamente per 5 volte e lasciar
riposare per 5 minuti. Successivamente far sfia-
tare velocemente il sifone tenendo premuta la
leva. Suitare quindi la testa della bottiglia in
acciaio St e rimuovere il setaccio con l'apposita
guarnizione. Vuotare in un bicchiere la vodka uti-
lizzando l'imbuto & colino iSi.

Olio di oliva al rosmarino
Ingredienti per un sifone iSida 0,5 L:
400 ml di olio d‘oliva

30 gdirosmarino (solo gli aghi)

Preparazione:

Sminuzzare grossolanamente gli aght di rosmari-
no e insieme all’olio d’oliva riempire il sifone iSi da
0,5 L. Applicare al sifone iSi gli accessori Rapid
Infusion secondo le istruzioni. Auvvitare 1 capsula
iSt per panna montata, agitare per 1 volta e
lasciare riposare per 15 minuti. Successivamente
far sfiatare velocemente il sifone tenendo premuta
la leva. Svitare quindi la testa della bottiglia in
acciaio iSi e rimuovere il setaccio con l'apposita
guarnizione. Vuotare in un bicchiere l'olio di oliva
utilizzando l'imbuto & colino iSi.
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Rapid Infusion permet le mélange rapide d'un
liquide avec divers arbmes. Mettez une substance
aromatique solide (p. ex. herbes, épices, fruits)
avec un liquide ('p. ex. alcool, huile, eau, vinaigre)
dans un siphon iSi. Lors de la mise sous pression
avec une capsule iSi a creme chantilly dans la
cadre de la mise en service du siphon iSi, lardbme
de la substance solide se lie au liquide qui dispose
alors d'une note aromatique.

Lors d'applications avec le siphon iSi, les acces-
soires pour les applications d'iSi Rapid Infusion
permettent d'évacuer facilement la pression et de
recuperer dans un recipient la mousse ou les
liquides qui s'en échappent éventuellement. Le
tamis mis enplace réduit les possibilités de passage
de particules de la substance solide dans la téte du
siphon. Le tamis ne sert pas a vider le liquide de
la bouteille. Pour cela, utilisez la tamis du set iSi
entonnoir & tamis ou un tamis fin (tamis de crins).

Le paquet contient:

+ Tjoint de tamis 100 % silicone monteé sur
1tamis 100 % inox

+ 1tube de ventilation 100 % inox

+ Ttube ensilicone 100 % silicone

+ 1brosse de nettoyage

Utilisation
Important: Veuillez tenir compte des illustrations
de cette notice.

Important: Avec un siphon iSt 0,25 L ou 0,5 L,
utilisez au maximum 1 capsule iSi a creme chan-
tilly, et pour un siphon St de 1L, au maximum
2 capsules iSt a creme chantilly.

1. Remplir la bouteille inox avec les ingrédients.
Respecter les quantités de remplissage maxi-
males, conformément au marquage sur la
bouteille.

2. Positionnez correctement le joint de tamis sur
le tamis (dans l'emballage original, le joint de
tamis est déja en place sur le tamis).

Remarque: Les substances solides ne doivent
jamais étre placées dans le tamis, mais seulement
dans la boutellle.

3. Positionnez le tamis avec le joint de tamis
correctement monte dans le siphon iSi.

4. Vissezjusqu'd butée le tube de ventilation sur
la value de dosage de la téte.

5. Visserlensemble téte et bague d'étanchéité de
téte sur le corps de bouteille inox et serrer a la
main.

6. Adaptez le tube en silicone sur le tube de
ventilation.

Remarque: Respectez le montage correct de tous
les composants Rapid Infusion et placez impérative-
ment le joint de téte dans la téte avant de visser
ensemble la bouteille et la téte.

7. Introduire la capsule iSi a creme chantilly en
position correcte dans le porte-capsule.

8. Visser le porte-capsule contenant la capsule
sur la téte jusqu'd ce que la totalité du gaz de
la capsule ait pénétreé dans la bouteille.

Remarque: Le cycle de secousses et la durée de
repos varient selon les recettes. Vous trouverez
des recettes plus loin dans le text ou sur le site
www.isi.com/recettes/rapid-infusion.

/A ATTENTION: Lors des applications Rapid
Infusion, ne jamais utiliser ou stocker la
bouteille couchée ou « la téte en bas »!

9. Déuisser le porte-capsule et éliminer la
capsule par la voie du recyclage.

10. Afin d'éuacuer la pression, le siphon doit étre
placé sur une surface plane. Appuyer a font sur
le levier afin d'évacuer la pression. Lors de
l'activation du levier, tenez le tube en silicone
dans un récipient afin de pouvoir recueillir la
mousse ou les liquides.

Remarque: Avant l'utilisation, s'assurer que le
tube de ventilation est fermement vissé et que le
tube en silicone est correctement fixe.

Remarque: En cas d'utilisation d'un siphonde 1L,
répéter les étapes 7 a 9 avec une nouuvelle capsule
{Si & creme chantilly.

/A ATTENTION: Ne jamais évacuer la pression
en tenant le siphon « la téte en bas »! Ne
jamais sortir les liquides aromatiseés par
le tube de ventilation (risque d'obstruer
le tamis et la téte)!

11. Activez le levier avant de dévisser la téte pour
vérifier si le siphon iSi est entiéerement hors
pression. Dévisser la téte de la bouteille iSi en
acier inoxydable.

12, Retirer le tamis avec le joint de tamis.

13. Vider le liquide aromatisé par l'iSt entonnoir &
tamis ou un autre tamis fin dans un récipient.

Instructions de sécurité

« Exclusivement adapté au siphon iSi Gourmet
Whip!

- Respectez les indications de la notice d'utili-
sation du siphon iSi!

+ S'il est impossible de mettre la bouteille hors
pression, prenez contact avec iSi ou avec
votre service aprés-uvente!

- Lors des applications Rapid Infusion, ne ja-
malis utiliser ou stocker la bouteille coucheée
ou « la téte en bas »!

« Ne jamais évacuer la pression en tenant le
siphon « la téte en bas »! Ne jamais sortir les
liquides aromatises par le tube de ventilation
(risque d'obstruer le tamis et la téte)!

- Les accessoires iSi Rapid Infusion sont utilisés
en combinaison avec un conteneur sous pres-
sion - toute chute ou dommage (p. ex. fissures
ou déformations) peut représenter une source
de danger. Le conteneur ne doit plus étre utilisé!

« N'utilisez les accessoires Rapid Infusion que
dans des locaux parfaitement aérés!

Elimination des dysfonctionnements

Les remarques relatives a l'éelimination des
dysfonctionnements figurent dans la notice
d'utilisation du siphon iSi ou encore sur le site
www.ist.com/culinary.

Nettoyage

Remarque: Avant la premiere utilisation des
accessoires Rapid Infusion effectuer le nettoyage
minutieux tel qu‘indique sur lillustration.

Remarque: Veuillez tenir compte des illustrations
de cette notice.

1. Retirer le tube en silicone et dévisser le tube
de ventilation de la bague en silicone sur le
siphon iSi.

2. Séparer le tamis du joint de tamis.

3. Pré-rincer les composants a l'eau potable
chaude (pas bralante!) puis nettoyer le tube de
ventilation et le tube en silicone avec un pro-
duit de nettoyage du commerce et la brosse de
nettoyage. Retirer completement les restes de
graisse et de blanc d'ceuf! En fonction des
besoins, tous les composants des accessoires
Rapid Infusion peuvent ensuite étre nettoyeés
au lave-vaisselle.

4. Retirer les substances solides et nettoyer le
siphon iSi tel que recommandé dans la notice
d'utilisation.

Remarque: Pour le nettoyage a la machine ou ma-
nuel, respecter le dosage correct de la solution de
nettoyage ou de la solution de nettoyage et de dés-
infectant. Le temps d'action et la température sont
des facteurs décisifs pour le résultat de nettoyage.

Recettes

Decouvrez les innombrables variations de
recettes que vous offre iSi Rapid Infusion pour
bar et cuisine ! Laissez-vous inspirer !

Les recettes de bases suivantes vous aideront
a faire vos premiers pas avec Rapid Infusion,
vous trouuverez plus de recettes sur le site
www.isi.com/recettes/rapid-infusion.
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Vodka aux framboises

Ingrédients pour un siphon iSi 0,5 L:

220 mlvuodka

250 g framboises surgelées, décongelées

Préparation:

Laisser egoutter les framboises et les mettre avec
lavodkadans unsiphoniSi 0,5 L. Fixer 'accessoire
Rapid Infusion sur le siphon iSi selon les instruc-
tions. Visser 1 capsule iSi a créme chantilly, agiter
vigoureusement 5 fois et laisser reposer pendant
5 minutes. Puis aérer le siphon iSi rapidement en
activant le levier. Dévisser la téte de la bouteille
iSi en acier inoxydable et retirer le tamis avec le
joint de tamis. Vider la vodka dans l'iSi entonnoir
& tamis directement dans un verre.

Huile d’olive au romarin
Ingrédients pour un siphon iSi 0,5 L:
400 ml huile d‘olive

30 g romarin (seulement les feuilles)

Préparation:

Hacher les feuilles de romarin grossiérement et
mettre avec l'huile d'olive dans un siphon iSi 0,5 L.
Fixer 'accessoire Rapid Infusion sur le siphon iSi
selon les instructions. Visser 1 capsule iSi a creme
chantilly, agiter vigoureusement 1 fois et laisser
reposer pendant 15 minutes. Puis aérer le siphon
iSi rapidement en activant le levier. Déuisser la
téte de la bouteille iSi en acier inoxydable et retirer
le tamis avec le joint de tamis. Vider 'huile d’olive
dans l'iSt entonnoir & tamis directement dans un
verre.
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El procedimiento de Rapid Infusion permite la
mezcla de un liquido con diferentes aromas en
muy poco tiempo. Alada ingredientes aromdticos
solidos (como hierbas, especias, frutas) con algun
liguido (como alcohol, aceite, agua o vinagre) en
el sifon iSi. Mediante la presurizacion con la que se
hace funcionar el sifon iSi con una cdpsula iSi para
nata, el aroma de los ingredientes se liga con el
liguido confiriendo asi un sabor unico y especial.

Gracias alos accesorios iSi Rapid Infusion, al realizar
aplicaciones de Rapid Infusion con el sifon iSi basta
con liberar la presiony recoger en unrecipiente la
espuma o los liguidos resultantes. El colador en el
interior reduce la permeabilidad de particulas
procedentes de los ingredientes soélidos que llegan
al cabezal. El colador no sirve para vaciar el liquido
de la botella. Para ello utilice el iSit embudo &
tamiz o un colador fino.

El paquete incluye:

+ Tjunta de colador de 100 % silicona, montada
en1colador de 100 % acero inoxidable

+ Ttubo de salida de gas 100 % acero inoxidable

- 1tubo de silicona 100 % silicona

+ Tcepillo de limpieza

Uso
Advertencia: Obserue bien las figuras de estas
instrucciones.

Advertencia: Con el sifon iSide 0,25 Lo 0,5 L
utilice como maximo 1 cdapsula iSi para nata, y
hasta 2 capsulas iSi para nata con el sifon de 1 L.

1. Introduzca los ingredientes en la botella de
acero inoxidable. Respete el volumen mdaximo
de llenado marcado en la botella.

2. Coloque la junta de colador en la posiciéon
correcta sobre el mismo (en elembalaje original,
la junta ya estd montada en el colador).

Advertencia: Los ingredientes solidos no se pueden
poner en el colador, sino siempre en la botella.

3. Inserte el colador junto con la junta correcta-
mente en el sifon iSt.

4. Enrosque almdximo eltubo de salidade gasen
la valvula dosificadora del cabezal.

5. Sinretirar el anillo de la junta del cabezal, en-
rosque firmemente el cabezal en la botella de
acero inoxidable y en posicion vertical.

6. Coloqueeltubodesiliconaeneltubodesalida
de gas.

Advertencia: Compruebe que todos los compo-
nentes de Rapid Infusion estdan en la posicion de
montaje correcta y coloque siempre la junta del
cabezal antes de enroscarlo a la botella.

7. Cologue las cdpsulas iSi para nata en la posi-
cion correcta en el portacdpsulas.

8. Una vez introducida la cdpsula, enrosque el
portacdpsulas en el cabezal del sifon hasta
que hayaentrado todo el contenido de la capsula.

Advertencia: La frecuencia de agitaciony el tiempo
de reposo varian de una receta a otra. Las recetas
se pueden encontrar a continuacioén en el texto o
en wwuw.isi.com/recetas/rapid-infusion.

/N ATENCION: jAl realizar aplicaciones de
Rapid Infusion no utilice ni deposite la
botella horizontalmente ni boca abajo!

9. Desenrosque el portacdpsulas y recicle la
cdapsula vacia.

10. Mientras se esté liberando presion, el sifon
debe estar sobre una superficie lisa. Presione
la palanca hasta el fondo, para dejar escapar
toda la presion. Para recoger la espuma o los
liguidos, cologue el tubo de silicona dentro de
un recipiente mientras mantiene la palanca
accionada.

Advertencia: Antes del uso, asegurese de que el
tubo de salida de gas estd bien enroscado y que el
tubo de silicona esta firme.

Advertencia: Si utiliza un sifon de 1L, repita los
pasos 7 a 9 con una nueuva cdpsula iSt para nata.

/N ATENCION: iNo libere la presion del sifon
boca abajo! iNo extraiga liquidos aroma-
tizados a través del tubo de salida de

gas (peligro de obstruccion del colador
y del cabezal)!

11. Compruebe que el sifon iSi estd totalmente
libre de presion. Para ello, accione la palanca
antes de desenroscar el cabezal del sifon.
Desenrosque el cabezal del sifon iSi.

12. Extraiga el colador junto con su junta.

13. Vacie el liquido aromatizado en un recipiente
pasdndolo por el iSi embudo & tamiz o un
colador fino.

Informaciéon de seguridad

- iSolo para el iSt Gourmet Whip!

+ iSiga las instrucciones de uso del sifon iSi!

+ iSt no consigue reducir la presion, pongase en
contacto con iSt o con el servicio de asisten-
cila técnica!

+ jAl realizar aplicaciones de Rapid Infusion no
utilice ni deposite la botella horizontalmente
ni boca abagjo!

+ iNo libere la presion del sifon boca abajo! jNo
extraiga liquidos aromatizados a trauvés del
tubo de salida de gas (peligro de obstruccion
del colador y del cabezal)!

+ iLos accesorios de iSi Rapid Infusion se utilizan
conjuntamente con un recipiente a presion. Si
los accesorios sufren caidas o desperfectos
(como rasgaduras o deformaciones) se con-
sideran peligrosos y no se pueden uvolver a
utilizar st no estdan en perfectas condiciones!

« jUtilice los accesorios de iSi Rapid Infusion
solo en lugares bien ventilados!

Reparacion de averias

Puede encontrar indicaciones sobre coémo solu-
cionar problemas en el modo de empleo del siféon
1Si, 0 en la web wwuw.isi.com/culinary.

Limpieza

Advertencia: Antes de usar los accesorios iSi Rapid
Infusion por primera vez, realice una limpieza a fon-
do tal como se indica en la ilustracion referente a
la limpieza.

Advertencia: Observe bien las figuras de estas
instrucciones.

1. Extraiga el tubo de silicona del siféon iSiy des-
enrosque el tubo de salida de gas del anillo de
silicona.

2. Separe el colador y su junta.

3. Realice una primera limpieza a mano con
agua caliente (jgue no queme!) y un detergente
habitual; a continuacion, limpie el tubo de sa-
lida de gas y el tubo de silicona con el cepillo
de limpieza. Elimine completamente la grasa
y los restos de clara de huevo. St es necesario,
todos los componentes de los accesorios de
Rapid Infusion se pueden lavar posteriormen-
te den el lavavgjillas.

4. Retirelosingredientes solidosy lave el sifon iSi
como se describe en las instrucciones de uso.

Advertencia: Tanto en la limpieza en lavaudgjillas
como manual, utilice siempre una dosis correcta
de solucion limpiadora o de las soluciones limpia-
dorasy desinfectantes combinadas. ELtiempoy la
temperatura elegidos son decisivos para el resul-
tado final de la limpieza.

Recetas

iDescubra las innumerables variaciones de rece-
tas que el iSi Rapid Infusion le ofrece para el bary
la cocina! jinspirese!

Las siguientes recetas bdsicas le facilitaran el
acceso a Rapid Infusion. Mds recetas, visite
www.isi.com/recetas/rapid-infusion.
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Vodka de frambuesa

Ingredientes para un sifon iSide 0,5 L:
220 mlde vodka

250 g frambuesas descongeladas

Preparacion:

Dejar escurrir las frambuesas y mezclarlas con el
vodka en unsifoniSide 0,5 L. Colocar los acceso-
rios Rapid Infusion en el sifon iSi segun las instruc-
ciones. Enroscar 1 cdpsula iSi para nata, agitar
enérgicamente 5 veces y dejar reposar durante
5 minutos. Despueés, ventilar el sifon iSi rapida-
mente presionando la palanca. Desenrosque el
cabezal del sifon iSiy extraiga el colador y su junta.
Vaciar elvodka a traveés deliSiembudo & tamiz en
un vaso.

Aceite de oliva con romero
Ingredientes para un sifon iSi de 0,5 L:
400 ml de aceite de oliva

30 g de romero (solo las agujas)

Preparacion:

Picar el romero grueso y mezclarlo con el aceite
de oliva en un sifon iSi de 0,5 L. Colocar los
accesorios Rapid Infusion en el sifon iSi segun las
instrucciones. Enroscar 1 cdpsula iSt para nata,
agitar 1vez y dejar reposar 15 minutos. Despues,
ventilar el sifon St rapidamente presionando la
palanca. Desenrosque el cabezal del sifon Sty ex-
traiga el coladory sujunta. Vaciar el aceite de oli-
va a traves del iSt embudo & tamiz en un vaso.
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Rapid Infusion no3sonsieT npuaats xupkocTu nobol apo-
MaT B KpaTyaiue cpoku. [loMecTnTe apomaTmsaTopsl
(HampuMep, TpaBbl, MPSIHOCTU, GPYKTbI) BMECTE C KUAKO-
CTbio (HanpuUMep, ankoronem, Mac/ioM, BOLOM, yKCYCOM) B
ycTporcTso iSi. [Tpn HarHeTaHUW JaBneHuns B npolecce
MNCMNONb30BaHMNA YCTpOMCTBa iSi BMecTe ¢ BanfioH4YnKoM
AN15 CNVBOK IS apoMaThl TBEPAbIX BELLECTB CBA3bIBAIOTCS C
XXNAKOCTbIO, 1 OHa NpuobpeTaeT BeMKONENHbIE BKYCOBble
OTTEHKW.

MpuHapgnexHocTu iSi Rapid Infusion nossonsioT nerko
CTpaBWUTb AaBNeHWe BO BPeMs WCNonb3oBaHwWs Rapid
Infusion ¢ ycTpoiicTsoMm iSi 1 B cnyvae HeobxoAnMoCTu
cobpaTb BbICTYNAIOLLYIO B MPOLECCe NeHy UAN XUAKOCTH
B €MKOCTb. YCTaHOBMEHHOE BHYTPb CWUTO COKpaliaeT
KOMMYEeCTBO 4acTuL, TBEPAOro BeLlecTBa, MNonafatoLmx
B rOfIOBKY yCTpoicTBa. [laHHOe CUTO He npeaHasHa4YeHo
L8 CNyCKa XUAKOCTU 13 Bannoxa; ansa aTon uenn Heob-
XOAMMO MCMOMb30BaTb CUTO U3 KOMIMIEKTa BOPOHKK C
CUTOM iSi MNW Apyroe MesnKoe CUTo.

YnakoBKa COflepXu1T cnepytoLiee:

+ TynnotHeHue cuta 13 100 % cunnKoHa, yCcTaHOBMEH-
Hoe Ha T cuTo 13 100 % BbICOKOCOPTHOM CTanu;

1 TpybKa anga yaanenus so3gyxa n3 100 % sbicokocopT-
HOW CcTanu;

+ 1 cunukoHosas Tpybka 13 100 % cunukoHa;

« T yncTawasa weTka.

MpumeHeHmne
YkaszaHue: O6paTuTe BHUMaHMeE Ha UNNIOCTPaLIMM, NpuBe-
AeHHble B HACTOsALLEN UHCTPYKLMU.

YkasaHue: icnonb3yiite ans yctpoictea iSi obvemom 0,25 n
nnn 0,5 n Makc. T 6annoHuYMK gns cnmeok iSi, a ansa ycTpon-
cTtBa iSi o6beMoM 1 1 = Makc. 2 BannoH4YMKa ans CAnBOK iSi.

1. [NomecTuTe MHrpeaneHTsl B 6annoH iSi N3 BbICOKOCOPT-
HoW cTanu. CobnopaiTe ykasaHus O MakCMManbHOM
€MKOCTW COrNacHoO MapKnpoBke Ha bannoHe.

2. HaTsaHWTe ynnoTHeHWe cuTa Ha CUTO B MPaBUIbHOM
nonoxeHun (B GUPMEHHOW ynakoBKe YMJOTHeHWe
CUTa y)Ke YCTaHOBNEHO Ha C1TO).

YkasaHue: Hukorga He nomellarite Teepable BeLlecTsa B
CNTO, OHU OOMKHbI HAXOAUTLCA UCKTOYNTENBHO B CAMOM
GannoHe.

3. [lomecTuTe CUTO C NPaBUIbHO YCTaHOBMEHHbIM YMAOT-
HEHMEeM CUTa B YCTPOMCTBO iSi.

4. [o ynopa HaBWHTUTe TPybKy ANS yAaneHus Bo3ayxa
Ha [O3VPYIOLWMIA KanaH rofloBKM yCTPOMCTBA.

5. POBHO ¥ MNOTHO BBWHTUTE rOIOBKY YCTPOWCTBa B
6annoH iSi N3 BbICOKOCOPTHOW CTanu.

6. 3akpenuTe CUNMKOHOBYIO TPybKy Ha Tpybke ans
yAaneHuns Bo3ayxa.

Ykazanue: Cobniofalite ykaszaHuns o NpaBuibHOM MOHTaX-
HOM MONOXEHUN BCeX KOMMOHEHTOB cucTemsl Rapid
Infusion, a Takxe 0b6sA3aTeNbHO MOMECTUTE YNAOTHEHME
rOIOBKW B FOMIOBKY YCTPOMCTBA, NPexXae YeM HaBUHTUTb
ee Ha 6annoH.

7. BcTasbTe 6annoHumK Ans cAmMBoK iSi B Aepkatens 6an-
NTOHYMKA B MPABUIbHOM MOMOKEHWUM.

8. [lpuBuHYMBaliTe gepxatens HannoH4MKa CO BCTaB-
NEeHHbIM BaNIOHYMKOM K FOMIOBKE YCTPOMCTBA [0 Tex
nop, MoKa He YCTbILLNTE, YTO COAePXMMoe BannoH M-
Ka MOHOCTbIO BOLUIO BHYTPb.

YkasaHue: YacToTa BCTPAXMBaHWSA U BPEMS MOKOs pa3nu-
YaloTca B 3aBMCKMMOCTW OT peuenTa. Bbl MoxeTe HaliTu
peLenTbl ganee B TeKCTe UKW MO agpecy www.isi.com/
recipes/rapid-infusion.

/A BHVIMAHME! Bo BpeMs ncrnosnb3osaHus Rapid
Infusion H1korga He MpUMeHsIiTe U He XxpaHUTe
6annoH B ropn3oHTanbHOM MONOKEHUN UK
HanpaBWB ronoBKy BHK3!

9. BbuiBMHTWUTe fepxaTens HannoH4YMKa K OTNpaBbTe
nycTol 6anNoHYNK Ha BTOPUYHYIO nepepaboTky.

10. lMpu cbpoce gaBneHus yCTPOMCTBO [OMKHO CTOATb
Ha poBHOM noBepxHocTu. lNpn cbpoce paeneHus
Ha)XMUTe Ha pblYar 4o ynopa, 4Tobbl gasneHne Morno
noHM3nTbCS. [pn 3aaefCTBOBaHMM pbidara AepxuTe
CUNNKOHOBYIO TPYOKy B eMKOCTW, 4YTobbl cobpaTb
BbICTYMAIOLLLYIO MEHY WM XMUAKOCTH.

YkasaHue: [Nepep vcnonb3oBaHneM ybeantech B TOM, YTO
TpybKa Ans ypaneHus Bo3fyxa MAOTHO MPUBUHYEHA U
CUNMKoHOBasi Tpybka Takxke Kpemnko 3adpukcuposaHa B
3afjaHHOM MONOXKEHUN.

YkasaHue: [1py NCNONb30BaHUM YyCTPOMUCTBA iSi @MKOCTbIO
1 nnTp nosTOpUTE Warn 7-9 ¢ 4ONONHUTENbHbIM BanoH-
YMKOM AN CAMBOK iSi.

/N BHUMAHMUE! Huvikorpa He cnyckalite faenexHune
13 yCTPOMCTBA, HampaBWB ero royloBKy BHK3!
Hukorpa He cnyckaiTe )UAKOCTY Yepes TpybKy
ANS yAaneHus Bo3ayxa (ONacHOCTb 3aKyrnopKM
cuTa 1 ronosku)!

11. Tepep CBUHYMBAHMEM FONOBKM YCTPONCTBa NPOBEPLTE
3ae/iCTBOBaHMEM pblyara, MOHOCTbLIO N COPOLIEHO
faBreHune B yCTpolicTae iSi. 3aTeM CBUHTUTE ronoBKy
ycTpolicTsa ¢ 6annoHa iSi U3 BbICOKOCOPTHOW CTanu.

12. V3BnekuTe CUTO C YNNOTHEHNEM.

13. BbineiiTe apoMaTU3MPOBAHHYIO XMUAKOCTb B €MKOCTb,
NpoLeanB ee Yepes KOMMIEKT BOPOHKM C CUTOM iSi
WNV fpyroe MenKoe CUTo.

Yka3aHus no TexHuke 6esonacHocTu

«+ [penHasHadeHo Tonbko ans iSi Gourmet Whip!

» CobniopaiiTe yKasaHus MHCTPYKLMW NO SKCMNyaTaLum
ycTpolictea iSil

« Ecnu paBneHvie He yMeHbLIaeTCs, NoXanyncTa, CBSXM-

Tecb C KOMMaHwuel iSi nnu ee LEHTPOM CEPBUCHOrO 06—

cnyxuBaHus!

Bo Bpemsa ncnonb3osaHusa Rapid Infusion Hukorga He

NpUMeHsiiTe U He XpaHuTe 6aNNOH B FOPU3OHTaIbHOM

MONOXEHUM NN HanpaBMB roNOBKY BHI3!

Hukorpa He cnyckaiTe faBneHne 13 yCTpoOMCTBa, Ha-

npaBsuB ero ronosky BHM3! Hukorpa He cnyckalite apo-

MaTU3MPOBaHHbIE XMAKOCTH Yepe3 TpybKy Ans

yAaneHuns Bo3ayxa (0nacHOCTb 3aKynOpKK c1Ta U ro-

nosku)!

MpuHagnexHocTw iSi Rapid Infusion ncnonssytortcs B

CcoYeTaHuK C yCTPOMCTBOM, paboTatoLmnm nog aaene-

HueM. B pesynbTaTe nafieHus nnv BO3HUKHOBEHUS

NMOBPEXAEHUI (HanpuMep, TpeLnH nnn gedopmaLim)

OHO CTaHOBUTCS UCTOYHNKOM OMaCHOCTU U He noane-

XWUT panbHelwer akcnayaTtaymm!

+ Vlcnonbayiite npunagnexHoctu Rapid Infusion Tonsko
B XOPOLLO NPOBETPMBaEMbIX MOMeLLeHMsX!

*

.
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YcTpaHeHue Henonapok

YKasaHus no ycTpaHeHWio Henonafgok Bel HaligpeTe B
MHCTPYKLUMKW NO 3KCMnyaTaumm ycTpoincTea iSi nnm no
apgpecy www.isi.com/culinary.

OuucTka

YkasaHue: [Nepep nepBbiM NPUMEHEHWNEM MPUHALNEXHO-
ctelt iSi Rapid Infusion BbINONHWUTE KX OYUCTKY COrnacHo
YKa3aHWsM B CXeME OUYUCTKMN.

YkasaHue: O6paTunTe BHUMaHWE Ha UNMOCTPaLMK, NpuBe-
LEHHbIE B HACTOALWEN MHCTPYKLMM.

1. CHUMWUTE CUNNKOHOBYIO TPYOKY 1 OTBUHTUTE TPYOKY
ANS yaaneHus BO3[yxa Ha CUIMKOHOBOM KOJfble C
ycTporicTtea iSi.

2. CHuWMUTE ynnoTHeHMe C cuTa.

3. OnonocHWTe KOMMNOHEHTLI TennoW (Ho He ropsadyeitl)
NUTbEBOW BOAOM C OObIYHBIMU YNCTALLMMIN CPEACTBa-
MU, OUNCTUTE TPYOKY ANS yaaneHus Bo3ayxa U CUnu-
KOHOBYIO TPYOKy C moMoLblo WweToukKM. [TonHocTbio
yOanuTe xup 1 octatku 6enkal Bce KOMNOHEHTbI Mpu-
HagnexHocTel Rapid Infusion MoxHO 3aTeM npu He-
06X0AMMOCTH OUUCTUTL B MOCYAOMOEUHOM MalLMHE.

4. YpanuTe TBepAable BELWECTBa W BbIMOMHUTE OYNCTKY
YCTPOWMCTBa iSi COrMacHoO yKasaHWaM MHCTPYKLMM MO
3KCMNyaTaummn.

Yka3zaHue: [pn o4ncTke B MalUMHE U PyYHOR OYMCTKe Cre-
[UTE 3a NPaBWU/bHOM AO3VPOBKOM YACTALLErO pacTBopa Unm
Le3vHOULMPYOLLIE-O4MLLIAIOLLErO pacTBopa. Bpems Bo3nen-
cTBUA 1 BblIbpaHHasa TeMnepaTypa ABNSKTCS BaXHbIM yCNo-
BMEM A5 LOCTWKEHWS KENAEMOro pesysbTaTa OYUCTKM.

PeuenTbi

OTkpoliTe ans cebs becumncneHHoe pasHoobpasue peLen-
ToB Hbnaropaps cucteme iSi Rapid Infusion ans 6apa 1 kyx-
Hu! MouyBcTBYTE BAOXHOBEHME!

Cnepytoline oCHOBHbIe peLienTbl obneryat Balle 3HakoM-
cTBO C cuctemoit Rapid Infusion, a 6onblie peuentos Bei
HaligeTe no agpecy www.isi.com/recipes/rapid-infusion.

B
&

ManuHosas Boaka

MHrpenvenTsl gns yctporictaa iSi obvemom 0,5 n:
220 Mn BOAKM

250 r ManuHbl, rybOKO 3aMOPOXEHHOW, OTTasBLUEN

Cnocob npuroTtoBneHus:

[aTb cTeub NWLLHEN XNAKOCTU C MaNWHbI U MOMECTUTL ee
BMeCTe C BOAKOM B ycTpoicTso iSi obbemom 0,5 n. YcTa-
HOBUTb NpuHagnexHocTu Rapid Infusion Ha ycTpoiicTee
iSi B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUMEN. HaBUHTUTDL 1 6anioH4mK
LNS CNVIBOK iSi 1 CABHO BCTPSIXHYTb YCTPOMCTBO iSi 5 pas,
3aTeM OCTaBWTb €ro Ha 5 MUHYT. 3aTeM ObICTPO yaanuTb
BO3[yX 13 yCTpolicTBa iSi, 3aaeicTBoBas pbivdar. CBUHTUTL
rofoBKy YCTpoWcTBa ¢ 6annoHa iSi M3 BbICOKOCOPTHOM
CTanun v mn3Bnedb CUTO C yﬂﬂOTHeHI/IeM. BbIﬂI/ITb BO,CI,K)/
Yepes CUCTeMY BOPOHKM C CUTOM iSi B CTakaH.

Onunekosoe Macno c posMapuMHoM

VHrpenvenTsl gns yctpoticTtsa iSi obbemom 0,5 n:
400 mn onvBkOBOrO Macna

30 r po3MapuHa (TONbKO MMCTbS-UIONOYKM)

Cnocob npurotosnexus:

[pybo nopybuTb Mronovkm posMapmHa v NOMeCcTUTb
BMeCTe C ONIMBKOBbLIM Mac/ioM B yCTPOWCTBO iSi obbeMoM
0,5 n. YctaHoBuTb npuHagnexHoctu Rapid Infusion Ha
YCTpOWCTBe iSi B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN. HaBuHTUTL
1 6annoHunK ons cnueok iSi, 1 pa3 BCTPAXHYTh 1 OCTaBUTL
Ha 15 MUHYT. 3aTeM BbICTPO yAanuTb BO3AYX U3 yCTPOMCTBa
iSi, 3apericTBoBaB pbidar. CBUHTUTL FON0BKY YCTPOMCTBa C
6annoHa iSi 13 BbICOKOCOPTHOWM CTann v 1U3BneYb CUTO C
yNAOTHEHWEM. BbinnTb ONMBKOBOE MAc/io Yepes cucTemy
BOPOHKW C CMTOM iSi B CTaKaH.
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Technologia Rapid Infusion umozliwia zmieszanie
ptyndw z réznymi aromatami w bardzo krotkim
czasie. Wystarczy wziac¢ sktadniki dostarczajace
aromatow (np. ziota, przyprawy, owoce) i wybrany
sktadnik ptynny (np. alkohol, olej, woda, ocet) i
umiescic je w urzadzeniu iSi. Dzieki wysokiemu ci-
snieniu wytworzonemu w urzadzeniu iSt za pomoca
naboju do bitej Smietany iSi, aromaty wiqzq sie z
ptynem, ktdry nabiera charakterystycznego smaku.

Z pomoca zestawu iSi Rapid Infusion, podczas
zastosowan Rapid Infusion mozna z tatwosciq
zredukowac cisnienie przy uzyciu urzadzenia iSi
oraz zebra¢ ewentualnie wydostajacq sie piane
lub ptyn do jednego pojemnika. Sitko redukuje
liczbe czastek statych przedostajacych sie do

gtowicy urzadzenia. Sitko nie stuzy do przecedzania
cieczy odlewanej z butelki. Do tego celu nalezy
uzyc sitka z zestawu lejek + sitko iSi lub innego sitka
o drobnych otworach.

W opakowaniu znajdziesz:

+ Tuszczelke sitka wykonana w 100 % z silikonu,
zaktadana na sitko wykonane w 100 % ze stali
nierdzewnej;

+ Trurke odpowietrzajaca wykonana w 100 %
ze stali nierdzewnej;

+ Trurke silikonowa wykonana w 100 % z silikonu;

+ 1szczoteczke do czyszczenia.

Zastosowanie
Wskazéwka: Nalezy przestrzegac informacji zawar-
tych na ilustracjach w niniejszej instrukcji obstugi.

Wskazéwka: W przypadku urzadzenia iSi o pojem-
nosci 0,25 L lub 0,5 L stosuj maks. 1 naboj do bitej
smietany iSi, a w przypadku urzadzenia iSi o
pojemnosci1L maks. 2 naboje do bitej smietany iSi.

1. Napetnij butelke ze stali nierdzewnej iSt odpo-
wiednimi sktadnikami. Przestrzegaj maks.
poziomu napetnienia podanego na butelce.

2. Natoz uszcezelke nasitko zgodnie z pozycja sitka
(w oryginalnym opakowaniu uszczelka jest juz
zatozona na sitko).

Wskazéwka: Nigdy nie wolno umieszczac statych
produktow na sitku, wolno je wktadac wytacznie
do butelki.

3. Wtdz sitko z prawidtowo zatozonqg uszczelka
do urzadzenia iSi.

4. Nakrec¢ rurke odpowietrzajaca na zawodr dozu-
jacy gtowicy urzadzenia az do wyczucia oporu.

5. Nakre¢ gtowice urzadzenia wraz z wtozona
uszczelka gtowicy na butelke ze stali nie-
rdzewnej iSi, zwracajac uwage na to, by byta
nakrecona prosto.

6. Zatozrurke silikonowa na rurke odpowietrza-
jaca.

Wskazéwka: Zwracaj uwage na prawidtowa pozy-
cje montazu wszystkich elementdw Rapid Infusion
i koniecznie zaktadaj uszczelke gtowicy na gtowice
urzadzenia zanim przykrecisz gtowice do butelki.

7. Wtdz do uchwytu nabdj do bitej smietany iSi,
zwracajac uwage na jego wtasciwa pozycje.
8. Nakrec¢ na gtowice uchwyt z wtozonym nabo-
jemtak, aby cata zawartosc¢ naboju sie przelata.

Wskazéwka: Czestotliwose wstrzgsania i przerw
jest rozna, w zaleznosci od przepisu. Przepisy
znajdziesz w dalszej czesci tekstu lub na stronie
www.isi.com/recipes/rapid-infusion.

/A UWAGA: W przypadku zastosowan Rapid
Infusion nigdy nie uzywaj i nie przechowuj
butelki w pozycji lezacej lub odwrdconej!

9. Odkrec¢ uchwyt i wyjmij pusty nabdj. Przekaz
go do punktu odbioru materiatéw do ponow-
nego przetworzenia.

10. Podczas redukcji cisnienia urzadzenie musi
stac¢ narownej powierzchni. Nacisnij do korica
dzwignie, aby cisnienie mogto sie zredukowac
do zera. Podczas naciskania dzwigni skieruj
rurke silikonowa do oddzielnego pojemnika,
aby mozna byto zebrac do niego piane lub ptyn,

ktore moga wytworzy¢ sie podczas redukcji
cisnienia.
Wskazéwka: Przed uzyciem upewnij sie, ze rurka

odpowietrzajaca jest catkowicie nakrecona, a
rurka silikonowa dobrze osadzona.

Wskazéwka: W przypadku uzywania urzadzenia
Sl 0 pojemnosci 1L powtdrz czynnosci 7-9 z uzy-
ciem kolejnego naboju do bitej smietany iSi.

/A UWAGA: Nigdy nie redukuj ciénienia, kiedy
urzadzene znajduje sie w pozycji odwro-
conej! Nigdy nie uzywaj rurki odpowie-
trzajacej do nalewania ptynéw (niebez-
pieczenstwo zatkania sitka i gtowicy)!

11. Przed odkreceniem gtowicy urzadzenia
sprawdz przez nacisniecie dzwigni, czy urza-
dzenie nie znajduje sie pod cisnieniem. Odkrec¢
gtowice urzadzenia od butelki ze stali nie-
rdzewnej iSi.

12. Zdejmij sitko z uszczelka.

13. Przecedz aromatyzowany ptyn z pomocd sitka i
lejka iSt lub innego drobnego sitka do zbiornika.

Zasady bezpieczenstwa

« Przeznaczone do uzytku wytacznie z iSt Gourmet
Whip!

- Przestrzegac instrukcji obstugi urzadzenia iSi!

+ Jezeli nie mozna zredukowac cisnienia do zerq,
skontaktuj sie z firma iSi lub placdwka serwisowa!

« W przypadku zastosowan Rapid Infusion nigdy
nie uzywaj i nie przechowuj butelki w pozycji
lezacej lub odwrdconej!

+ Nigdy nie redukuj cisnieniqa, kiedy urzadzene
znajduje sie w pozycji odwroconej! Nigdy nie
uzywaj rurki odpowietrzajacej do nalewania
ptyndw (niebezpieczenstwo zatkania sitka i gto-
wicy)!

« Zestawy iSt Rapid Infusion sa uzywane razem z
urzadzeniem znajdujacym sie pod cisnieniem -
upadek lub uszkodzenie (np. pojawienie sie pek-
niec¢ lub odksztatcen) powoduje, ze staja sie
zroédtem zagrozen i nie wolno ich juz uzywac!

« Zestaw Rapid Infusion mozna uzywac wytacz-
nie w dobrze wentylowanych pomieszczeniach!

Usuwanie usterek

Wskazowki dotyczace usuwania usterek znaj-
dziesz w instrukcjt obstugi urzadzenia iSi lub na
stronie www.isi.com/culinary.

Czyszczenie

Wskazéwka: Przed pierwszym uzyciem zestawu
{St Rapid Infusion nalezy wykonac¢ czyszczenie
zgodnie z ilustracja dotyczaca czyszczenia.

Wskazéwka: Nalezy przestrzegac informaciji za-
wartych na ilustracjach w niniejszej instrukcji ob-
stugl.

1. Zdejmij rurke silikonowaq i odkrec¢ rurke odpo-
wietrzajaca znajdujaca sie na pierscieniu sili-
konowym od urzadzenia iSi.

2. Zdejmij uszczelke z sitka.

3. Elementy zestawu optucz cieptq (nie goraca!)
woda ze zwyktym ptynem czyszczacym oraz
oczysc szczoteczka rurke odpowietrzajaca i
rurke silikonowaq. Catkowicie usun ttuszcz
i resztki bilatka! W zaleznosci od potrzeby,
wszystkie elementy zestawu iSi Rapid Infusion
mozna wymy¢ w zmywadarce.

4. Usunresztkiproduktéw statych i oczyse urza-
dzenie iSi zgodnie z instrukcja obstugi.

Wskazéwka: Podczas mechanicznego i recznego
czyszczenia nalezy pamietac¢ o wtasciwym dozo-
waniu preparatu czyszczacego lub uzywanych
jednoczesnie preparatow dezynfekujacych
i czyszczacych. Decydujace znaczenie przy czysz-
czeniu maja czas oddziatywania i wybrana tem-
peratura.

Przepisy

OdkKryj niezliczona game przepisow, jaka otwiera
sie przed Toba dzieki zastosowaniu iSit Rapid In-
fusion w kuchni i barze! Dagj sie zainspirowac!

Nizej podane przepisy podstawowe utatwia Ci za-
poznanie sie z Rapid Infusion. Wiecej przepisow
znajdziesz na stronie wwuw.isi.com/recipes/rapid-

-infusion.
O
O

Malinéwka

Sktadniki dla urzadzenia iSi o pojemnosci 0,5 L:
220 mlwodki

250 g malin mrozonych, rozmrozonych

Przygotowanie:

Osaczyc¢ maliny i razem z wodka wtozyc do urza-
dzenia iSio pojemnosci 0,5 L. Zamontowac zestaw
Rapid Infusion na urzadzeniu iSi zgodnie z instruk-
cja obstugi. Wkrecic¢ jeden naboj do bitej smietany
{Si, pieciokrotnie silnie wstrzasnac urzadzeniem iSi
i odstawi¢ na 5 minut. Nastepnie zredukowac
cisnienie w urzadzeniu iSi poprzez nacisniecie
dzwigni. Odkreci¢ gtowice urzadzenia z butelki ze
stali nierdzewnej iSi i wyjac sitko z uszczelka.
Przelac¢ wodke przez lejek i sitko iSi do szklanki.

Rozmarynowa oliwa z oliwek

Sktadniki dla urzadzenia iSi o pojemnosci 0,5 L:
400 ml oliwy z oliwek

30 g rozmarynu (tylko listki)

Przygotowanie:

Posiekac grubo listki rozmarynu i razem z oliwa z
oliwek wlac¢ do urzadzenia iSi o pojemnosci 0,5 L.
Zamontowac zestaw Rapid Infusion na urzadze-
niu iSi zgodnie z instrukcja obstugi. Wkreci¢ jeden
naboj do bitej Smietany iSi, pieciokrotnie silnie
wstrzasnac urzadzeniem iSiiodstawié¢ na 15 minut.
Nastepnie zredukowac cisnienie w urzadzeniu iSi
poprzez nacisniecie dzwigni. Odkreci¢ gtowice
urzadzenia z butelki ze stali nierdzewnej iSi i wyjac
sitko z uszczelka. Przelac oliwe z oliwek przez lejek
i sitko iSi do szklanki.
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Rapid Infusion enables a liquid to be infused with
different flavors in the shortest possible time.
First, combine aromatic solids (e.g. herbs, spices,
fruit) and a liquid (e.g. alcohol, oil, water, vinegar)
inthe iSt Whipper. By applying pressure into the iSi
Whipper using an iSt cream charger, the flavor of
the solids becomes infused into the liquid, which
develops an unique taste.

Whenusing the iSt Whipper for Rapid Infusion appli-
cations, iSt Rapid Infusion accessories provide an
easy way of reducing the pressure and collecting
any escaping foam or liquid in a container. The
insertable sieve reduces the ability of solid particles
to pass through and enter the head. The sieve is
not used to empty the liquid from the bottle; this
should be done using the sieve from the iSi funnel
& sieve set or any fine mesh sieve.

The package contains:

+ Tsieve gasket 100 % silicone mounted on
1sieve 100 % stainless steel

+ Tventilation tube 100 % stainless steel

+ 1 silicone tube 100 % silicone

+ 1Tcleaning brush

How to Use
Note: Please observe the illustrations in these
instructions.

Note: With a 0.25 L or 0.5 L iSi Whipper, use max.
TiSicream charger, and with a 1L iSi Whipper, use
max. 2 iSt cream chargers.

1. FilltheiSistainless steel bottle with ingredients.
Note the maximum fill line which is marked on
the bottle.

2. Pull the sieve gasket onto the sieve, making
sure it is in the correct position (in the original
packaging, the sieve gasket is supplied pre-
mounted on the sieve).

Note: Solids must never be placed inside the sieve;
always put them in the bottle.

3. After correctly mounting the sieve gasket,
place the sieve inside the ISt Whipper.

4. Screw theventilationtube onto the dispensing
valve of the head as far as it will go.

5. Screw the head with attached head gasket
onto the iSi stainless steel bottle so that it is
straight and tighten by hand.

6. Attach the silicone tube to the ventilation
tube.

Note: Please ensure that all Rapid Infusion
components have been correctly installed and, in
particular, that the head gasket has been inserted
in the head before screwing the bottle and head
together.

7. Insert the iSi cream charger into the charger
holder in the correct position.

8. Screw the charger holder with the inserted
charger onto the head until all of the charger
contents have released into the bottle.

Note: The shaking frequency and rest time vary
according to the recipe. Recipes can be found
later in the text or at wwuw.isi.com/recipes/
rapid-infusion or for the US at wwuw.isi.com/us/
recipes/rapid-infusion.

/A ATTENTION: During Rapid Infusion
applications, never use and store the
bottle horizontally or upside down!

9. Unscrew the charger holder and recycle the
empty charger.

10. The whipper must be placed on a flat surface
for venting the gas pressure. When venting,
press the lever down fully to release the pres-
sure. When pressing the lever, hold the silicone
tube in a container to collect any spraying of
the foam or liquid.

Note: Before use, make sure the ventilation tube
is screwed on tight and that the silicone tube is
secure.

Note: If using a 1L (1 US Quart) iSit Whipper repeat
steps 7-9, because the whipper must always be
vented between charges.

/A ATTENTION: Never release the pressure
while the iSi Whipper is upside down!
Never use the ventilation tube to remove
liquids (risk of blocking up the sieve and
head)!

11. Check if the ISt Whipper is completely empty
and there is no pressure left before unscrewing
the head. Unscrew the head from the iSistain-
less steel bottle.

12. Removue the sieve together with the sieve
gasket.

13. Pour out the flavored liquid through the iSi
funnel & sieve or any fine mesh sieve into a
container.

Safety Instructions

+ Only suitable for use with the iSt Gourmet Whip!

- Please observe the instruction manual for the
St Whipper!

. If the pressure will not release, please contact
{St or your seruice center!

+ During Rapid Infusion applications, never use
and store the bottle horizontally or upside
down!

+ Never release the pressure while the iSi
Whipper is upside down! Never use the
ventilation tube to remove flavored liquids
(risk of blocking up the sieve and head)!

+ St Rapid Infusion accessories are used in
combination with a pressurized bottle - drop-
ping or damaging the bottle (e.g., cracks or
deformations) is dangerous and it must not
be used again!

+ Only use the Rapid Infusion accessories in
well ventilated areas!

Troubleshooting

Information on troubleshooting can be found in
the instruction manual for the iSi Whipper or at
www.isi.com/culinary.

Cleaning

Note: Before using the iSi Rapid Infusion acces-
sories for the first time, carry out thorough clean-
ing as shown in the Cleaning illustration.

Note: Please observe the illustrations in these
instructions.

1. Remove the silicone tube and unscrew the
ventilation tube from the iSt Whipper at the
silicone ring.

2. Separate sieve from sieve gasket.

3. Rinse the components with warm (not hot!)
potable water and a standard cleaning agent
and clean the ventilation tube and silicone
tube with the included cleaning brush.
Completely remouve any traces of fat or egg
white. All components of the Rapid Infusion
accessories may then be cleaned in the dish-
washer, as required.

4. Remove solids and clean the iSt Whipper as
described in the instruction manual.

Note: For mechanical or manual cleaning, make
sure that you use the correct amount of cleaning
solution or combined disinfectant and cleaning
solution. The exposure time and the selected
temperature will determine the cleaning results.

Recipes

Discouer the countless recipe variations made
possible by iSi Rapid Infusion in your own bar and
kitchen! Let yourself be inspired!

The following basic recipes will make it easy for
you to get started in Rapid Infusion, more recipes
can be found at wwuw.isi.com/recipes/rapid-
infusion or for the US at wwuw.isi.com/us/recipes/
rapid-infusion.
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Raspberry Vodka

Ingredients for a 0.5 L iSi Whipper:

220 ml- 7.4 fl. oz vodka

250 g - 8.8 oz frozen raspberries, thawed

Preparation:

Drain the raspberries and put with vodka into a
0.5 LiSi Whipper. Attach the Rapid Infusion acces-
sories to the iSt Whipper according to instructions.
Screw on 1 iSi cream charger, shake vigorously
5 times and allow to rest for 5 minutes. After-
wards quickly vent the iSt Whipper by pressing the
lever. Unscrew the head from the iSistainless steel
bottle and remoue the sieve together with the
sieve gasket. Pour the vodka through the iSi
funnel & sieve into a glass.

Rosemary Olive Oil

Ingredients for a 0.5 L iSi Whipper:
400 ml-13.5 fl. oz olive oil

30 g-110zrosemary (just the needles)

Preparation:

Coarsely chop the rosemary leaves and put with
olive oilinto a 0.5 L iSi Whipper. Attach the Rapid
Infusion accessories to the iSi Whipper according
to instructions. Screw on 1 iSi cream charger,
shake once and allow to rest for 15 minutes.
Afterwards quickly vent the iSt Whipper by
pressing the lever. Unscrew the head from the
1St stainless steel bottle and remove the sieve
together with the sieve gasket. Pour the olive oil
through the iSi funnel & sieve into a glass.
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Rapid Infusion ermdglicht das Versetzen einer
Flussigkeit mit unterschiedlichen Aromen in
klrzester Zeit. Geben Sie aromatische Feststoffe
(wie z.B. Krduter, Gewdurze, Fruchte) gemeinsam
mit einer Flissigkeit (wie z.B. Alkohol, OL, Wasser,
Essig) in das iSi Gerdt. Durch die Unterdruck-
setzung im Rahmen der Inbetriebnahme des iSi
Gerdtes mit einer iSt Sahnekapsel wird das Aroma
der Feststoffe in die Flissigkeit eingebunden und
diese bekommen eine einzigartige Geschmacksnote.

Mit iSi Rapid Infusion Accessoires kdnnen Sie bei
Rapid Infusion Anwendungen mit dem iSi Gerdt
den Druck einfach entlasten und euventuell
mitaustretenden Schaum bzw. Flussigkeiten in
einem Behdlter auffangen. Das eingelegte Sieb
vermindert die Durchgdngigkeit von Partikeln des
Feststoffes zum Gerdtekopf. Das Sieb dient nicht
zum Entleeren der Flussigkeit aus der Flasche,
verwenden Sie dafur das Sieb aus dem iSi Trichter
& Sieb Set oder ein anderes feines Sieb.

Die Packung enthdlt:

+ 1 Siebdichtung 100 % Silikon montiert auf
1 Sieb 100 % Edelstahl

+ 1 Entliftungsrohr 100 % Edelstahl

« 1 Silikonrohr 100 % Silikon

+ 7 Reinigungsbulrste

Anwendung
Hinweis: Bitte beachten Sie die Illustrationen in
dieser Anleitung.

Hinweis: Verwenden Sie bei einem 0,25 L oder
0,5 LiSiGerdat max. 1iSit Sahnekapsel und bei einem
1L ISt Gerdt max. 2 iSi Sahnekapseln.

1. iSi Edelstahlflasche mit Zutaten beflillen. Max.
Fullmenge laut Flaschenmarkierung beachten.

2. ZiehenSiedie Siebdichtung lagerichtig auf das
Sieb auf (in der Originalverpackung ist die
Siebdichtung bereits auf das Sieb montiert).

Hinweis: Feststoffe durfen niemals in das Sieb
gelegt werden, sondern lediglich in die Flasche.

3. LegenSiedas Sieb mit korrekt montierter Sieb-
dichtung in das iSi Gerdt ein.

4. Schrauben Sie das Entliftungsrohr auf das
Dosierventil des Gerdtekopfes bis zum
Anschlag auf.

5. Den Gerdtekopf mit eingelegtem Kopfdich-
tungsring gerade und handfest auf die iSi
Edelstahlflasche aufschrauben.

6. Bringen Sie das Silikonrohr am Entliftungs-
Tohr an.

Hinweis: Beachten Sie die korrekte Einbaulage
aller Rapid Infusion Bestandteile und setzen Sie
unbedingt die Kopfdichtung in den Gerdtekopf
bevor Sie die Flasche mit dem Kopfverschrauben.

7. (SiSahnekapsellagerichtiginden Kapselhalter
einlegen.

8. Kapselhalter mit eingelegter Kapsel auf den
Gerdtekopf aufschrauben, bis der gesamte
Kapselinhalt eingestromt ist.

Hinweis: Die Schittelhdufigkeit und Ruhezeit
variierenje nach Rezept. Rezepte finden Sie weiter
unten im Text oder auf www.isi.com/rezepte/
rapid-infusion.

/A ACHTUNG: Bei Rapid Infusion Anwendungen
die Flasche niemals liegend oder kopfiuber
anwenden und lagern!

9. Kapselhalter abschrauben und leere Kapsel
der Wiederverwertung zufthren.

10. Das Gerdt muss beim Entlasten auf einer
geraden Oberfldche stehen. Drlcken Sie den
Hebel beim Entlasten vollkommen durch, so-
dass der Druck entweichen kann. Halten Sie
das Silikonrohr beim Betdtigen des Hebels in
einen Behdlter, damit Schaum bzw. Flussig-
keiten aufgefangen werden.

Hinweis: Vor der Verwendung sicherstellen, dass
das Entluftungsrohr fest aufgeschraubt ist und
der feste Sitz des Silikonrohrs gegeben ist.

Hinweis: Bei Verwendung eines 1L iSi Gerdtes die
Schritte 7-9 mit einer weiteren iSi Sahnekapsel
wiederholen.

/A ACHTUNG: Gerdt niemals kopfiiber ent-
lasten! Flissigkeiten niemals Uuber das
Entliftungsrohr entnehmen (Verstop-
fungsgefahr von Sieb und Kopf)!

11. Prifen Sie durch Betdtigen des Hebels vor dem
Abschrauben des Gerdtekopfes, ob das iSi Gerdt
vollstdndig druckentlastet ist. Gerdtekopfuon
der iSi Edelstahlflasche abschrauben.

12. Sieb mit Siebdichtung entnehmen.

13. Die aromatisierte Flussigkeit durch iSi Trichter
& Sieb oder ein anderes feines Sieb in einen
Behdlter leeren.

Sicherheitshinweise

« Nur fur den iSt Gourmet Whip geeignet!

- Bitte beachten Sie die Gebrauchsanleitung
des iSi Gerdtes!

- Ldsst sich der Druck nicht abbauen, nehnmen
Sie bitte mit iSi oder Ihrer Servicestelle
Kontakt auf!

- Bel Rapid Infusion Anwendungen die Flasche
niemals liegend oder kopfluber anwenden und
lagern!

« Gerdt niemals kopflber entlasten! Aroma-
tisierte Flussigkeiten niemals Uber das Ent-
liftungsrohr entnehmen (Verstopfungsgefahr
von Sieb und Kopf)!

+ (St Rapid Infusion Accessoires werden in Kom-
bination mit einem Druckgerdt verwendet -
Sturz oder Beschddigung (wie z.B. Risse oder
Verformungen) machen es zur Gefahrenquelle
und es darf nicht wieder verwendet werden!

+ Verwenden Sie die Rapid Infusion Accessoires
nur in gut bellfteten Raumen!

Fehlerbehebung

Hinweise zur Fehlerbehebung finden Sie in der
Gebrauchsanleitung des iSi Gerdts oder unter
www.ist.com/kulinarik.

Reinigung

Hinweis: Vor erstmaligem Gebrauch des iSi
Rapid Infusion Accessoires Reinigung, wie in der
Illustration zur Reinigung angegeben, durchfihren.

Hinweis: Bitte beachten Sie die Illustrationen in
dieser Anleitung.

1. Silikonrohr abziehen und Entliftungsrohr am
Silikonring vom iSi Gerdt abschrauben.

2. Siebvuon Siebdichtung trennen.

3. Bestandteile mit warmen (nicht heiBem!)
Trinkwasser und handelsitblichen Reinigungs-
mitteln vorspllen und mit der Reinigungs-
blUrste Entliftungsrohr sowie Silikonrohr
reinigen. Fett und Eiweilreste vollstdndig ent-
fernen! Alle Bestandteile der Rapid Infusion
Accessoires kdnnen, je nach Bedarf, anschlieBend
in der Spulmaschine gereinigt werden.

4. Feststoffe entfernen und das iSi Gerdt, wie in
der Gebrauchsanleitung beschrieben, reinigen.

Hinweis: Bei der maschinellen und manuellen
Reinigung ist auf eine korrekte Dosierung der
Reinigungslosung oder der kombinierten Des-
infektions- und Reinigungslosung zu achten. Die
Einwirkzeit sowie die gewdhlte Temperatur sind
ausschlaggebend fur das Reinigungsergebnis.

Rezepte

Entdecken Sie die unzdhligen Rezeptuariationen,
die lhneniSiRapid Infusion fur Bar & Klche eroffnen!
Lassen Sie sich inspirieren!

Die folgenden Basisrezepte werden |lhnen den
Einstieg in Rapid Infusion erleichtern, mehr
Rezepte finden Sie auf www.isi.com/rezepte/
rapid-infusion.
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Himbeer Wodka

Zutaten fur ein 0,5 L iSi Gerdat:
220 ml Wodka

250 g Himbeeren TK, aufgetaut

Zubereitung:

Himbeeren abtropfen lassen und mit Wodka in ein
0,5 L iSi Gerdt fullen. Rapid Infusion Accessoires
laut Anleitung am iSi Gerdt anbringen. 1iSi Sahne-
kapsel aufschrauben, iSi Gerdt 5 Mal krdftig
schutteln und 5 Minutenruhen lassen. Danach das
iSi Gerdt durch Betdtigen des Hebels rasch ent-
liften. Gerdtekopf von der iSi Edelstahlflasche
abschrauben und Sieb mit Siebdichtung ent-
nehmen. Wodka durch iSi Trichter & Sieb in ein
Glas leeren.

Rosmarin Olivenol

Zutaten fur ein 0,5 L iSi Gerdt:
400 ml Olivenol

30 g Rosmarin (nur die Nadeln)

Zubereitung:

Rosmarinnadeln grob hacken und mit Olivendl in
ein 0,5 L iSi Gerdat fullen. Rapid Infusion Accessoires
laut Anleitung am iSi Gerdt anbringen. 1iSi Sahne-
kapsel aufschrauben, 1 Mal schutteln und 15 Minu-
ten ruhen lassen. Danach das iSi Gerdt durch Be-
tdtigen des Hebels rasch entliften. Gerdtekopf
vonder iSi Edelstahlflasche abschrauben und Sieb
mit Siebdichtung entnehmen. Olivendl durch iSi
Trichter & Sieb in ein Glas leeren.
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Rapid Infusion maakt het mogelijk om vloei-
stoffen binnen korte tijd te aromatiseren. Doe een
aromatische vaste stof (bijuoorbeeld kruiden,
specerijen of uruchten) in uw iSi-apparaat en
voeg er een geschikte vloeistof aan toe (zoals
alcohol, olie, water of azijn). Door vervolgens het
iSi-apparaat met een iSi-slagroomcapsule onder
druk te brengen, wordt de smaak van de vaste
stof opgenomen door de uvloeistof. Deze krijgt hier-
door een verrassend smaakaccent.

Met behulp van de iSi Rapid Infusion Accessoires
kunt u bij Rapid Infusion-toepassingen met uw iSi-
apparaat eenvoudig de druk van het apparaat
halen en eventueel naar buiten komende vloeistof
en/of schuim opuangen in een bakje. Hierbij wordt
met een speciale zeef het aantal deeltjes van de
vaste stof dat in de kop terechtkomt, zo laag
mogelijk gehouden. Deze zeef is niet bedoeld voor
het leegieten van de fles. Gebruik hiervoor de zeef
uit de iSitrechter & zeef van iSi of een andere fijne
keukenzeef.

De verpakking bevat:

+ 1zeefafdichting 100 % siliconen gemonteerd op
1zeef 100 % roesturij staal

+ Tontluchtingsbuisje 100 % roesturij staal

+ 1siliconenbuisje 100 % siliconen

+ Treinigingsborstel

Toepassing
Opmerking: Raadpleeg ook de afbeeldingen in
deze handleiding.

Opmerking: Gebruik bij een iSi-apparaat van 0,25
of 0,5 liter max. 1 iSi-slagroomcapsule en bij een
{Si-apparaat van 1 liter max. 2 iSi-slagroom-
capsules.

1. Vul de roesturijstalen fles met de gewenste
ingrediénten. Vul de fles nooit verder dan de
markering op de fles.

2. Trek de zeefafdichting op de juiste wijze over
de zeef (inde originele verpakking is de zeefaf-
dichting al op de zeef aangebracht).

Opmerking: Vaste stoffen mogen uitsluitend inde
fles worden gedaan. Doe ze nooit in de zeef.

3. Plaats de zeef met op de juiste wijze aange-
brachte zeefafdichting in het iSi-apparaat.

4. Schroef het ontluchtingsbuisje vast op het
doseerventiel van de apparaatkop.

5. Schroef de apparaatkop, met de hierin
geplaatste kopafdichtring, recht en handuast
op de roesturijstalen fles.

6. Breng het siliconenbuisje op het ontluchtings-
buisje aan.

Opmerking: Let erop dat u de Rapid Infusion-on-
derdelen in de juiste volgorde aanbrengt. Plaats
de koppakking altijd in de kop véodrdat ude kop op
de fles schroeft.

7. Plaatsop dejuiste wijze een originele iSi-slag-
roomcapsule in de capsulehouder.

8. Schroef de capsulehouder met geplaatste
capsule op de apparaatkop totdat de volledige
capsule-inhoud naar binnen is gestroomd.

Opmerking: Hoe vaak er moet worden geschud
en hoe lang de fles moet rusten, is afhankelijk van

het gebruikte recept. Recepten vindt u hieronder
in de tekst en op wwuw.isi.com/recipes/rapid-
infusion.

/A PAS OP: Bij Rapid Infusion-toepassingen
de fles nooit liggend of onderstebouen
gebruiken en bewaren.

9. Schroef de capsulehoulder van het apparaat
en leg de lege capsule apart om the worden
gerecycled.

10. Wanneer u de druk van het apparaat haalt,
moet het apparaat op een vlakke ondergrond
staan. Duw de hendel helemaal in, zodat de
drukvolledig uit het apparaat kan ontsnappen.
Houd bij het bedienen van de hendel het
siliconenbuisje in een bakje, zodat het schuim
of de uloeistof wordt opgevangen.

Opmerking: Controleer voor gebruik of het
ontluchtingsbuisje goed is vastgeschroefd en het
siliconenbuisje stevig vastzit.

Opmerking: Bij gebruik van een 1 liter-apparaat
herhaalt u de stappen 7-9 met een nieuwe
{Si-slagroomcapsule.

/A PAS OP: Haal nooit de druk van het appa-
raat terwijl u het apparaat ondersteboven
houdt! Verwijder vloeistoffen nooit via
het ontluchtingsbuisje (de zeef en de kop
kunnen hierdoor verstopt raken)!

11. Controleer vVOOr het afschroeven van de ap-
paraatkop eerst of het iSi-apparaat volledig
drukurijis. Dit doet udoor de hendel te bedienen.
Schroef de apparaatkop van de iSi-fles van
edelstaal.

12. Verwijder de zeef en de zeefafdichting.

13. Giet de gearomatiseerde uloeistof door de iSi
trechter & zeef of door een andere fijne keuken-
zeef in een kom.

Veiligheidsaanwijzingen

+ Uitsluitend geschikt voor de iSi Gourmet Whip!

+ Houd u aan de handleiding van het iSi-appa-
raat!

+ Als het niet lukt om de druk te laten ont-
snappen, neemt u contact op met iSi of met
uw iSi-servicepunt!

+ Bij Rapid Infusion-toepassingen de fles nooit
liggend of ondersteboven gebruiken en bewaren!

+ Haal nooit de druk van het apparaat terwijl u
het apparaat ondersteboven houdt! Verwijder
gearomatiseerde vloeistoffen nooit via het
ontluchtingsbuisje (de zeef en de kop kunnen
hierdoor verstopt raken)!

- De iSi Rapid Infusion Accessoires worden
gebruikt in combinatie met een apparaat
onder druk. Als onderdelen vallen of bescha-
digingen vertonen (zoals scheuren of vervor-
mingen), kan dit leiden tot gevaarlijke
situaties en mogen de onderdelen niet meer
worden gebruikt!

« Gebruik de Rapid Infusion Accessoires uits-
luitend in een goed geventileerde ruimte!

Problemen oplossen

Informatie over het oplossenvan problemenvindt
u in de gebruikershandleiding van het iSi-appa-
raat en op www.isi.com/culinary.

Reiniging

Oopmerking: Voordat u het Rapid Infusion voor het
eerst gebruikt, reinig het accessoires grondig,
zoals wordt aangegeven op de afbeelding met
reinigingsinstructies.

Opmerking: Raadpleeg ook de afbeeldingen in
deze handleiding.

1. Verwijder het siliconenbuisje en schroef het
ontluchtingsbuisje op de siliconenringvan het
iSi-apparaat.

2. Haal de zeefafdichting van de zeef.

3. Spoel de productonderdelen voor met warm
(niet heet!) water met gewoon afwasmiddel
Reinig vervolgens het onfluchtingsbuisje en
het siliconenbuisje met de reinigingsborstel.
Zorg eruoor dat u vet- en eiwitresten hele-
maal verwijdert! Desgewenst kunt u alle
onderdelen van de Rapid Infusion Accessoires
vervolgens in de vaatwasser reinigen.

4. Verwijder de vaste stoffen en maak het iSi-
apparaat schoon zoals beschreven in de
gebruikershandleiding.

Opmerking: Bij het handmating of in de vaatwas-
machine reinigen, van de onderdelen moet u letten
op de juiste dosering van het afwasmiddel en het
eventuele desinfecteermiddel. De inwerktijd ende
gekozen temperatuur zijn doorslaggevend voor
het reinigingsresultaat.

Recepten
Ontdek de talrijke recepten van iSt Rapid voor uw
bar en keuken! Laat u inspireren!

De volgende basisrecepten helpen u op weg
met Rapid Infusion. Meer recepten vindt u op
www.isi.com/recipes/rapid-infusion.
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Frambozenwodka

Ingrediénten voor een 0,5 L iSi-apparaat:
220 ml wodka

250 g bevroren frambozen, ontdooid

Bereiding:

Frambozen laten uitlekken en met wodka in een
0,5 LiSi-apparaat doen. Rapid Infusion Accessoires
volgens instructies uit handleiding op iSi-appa-
raat aansluiten. 1iSi-slagroomcapsule opschroe-
ven, iSi-apparaat 5 keer krachtig schudden en
5 minuten laten rusten. Vervolgens het iSi-appa-
raat met hendel snel laten leeglopen. Apparaat-
kop van roesturijstalen iSi-fles afschroeven en
zeef met zeefafdichting verwijderen. Wodka door
{Si-trechter en -zeef in een glas doen.

Rozemarijnolijfolie

Ingrediénten voor een 0,5 L iSi-apparaat:
400 mlolijfolie

30 g rozemarijn (alleen de naaldjes)

Bereiding:

Rozemarijnnaaldjes grof hakken en met olijfolie in
een 0,5 L iSi-apparaat doen. Rapid Infusion
Accessoires volgens instructies uit handleiding op
iSi-apparaat aansluiten. 1 iSi-slagroomcapsule
opschroeuven, 1keer schudden en 15 minuten laten
rusten. Vervolgens het iSi-apparaat met hendel

snel laten leeglopen. Apparaatkop van roesturij-
staleniSi-fles afschroeven en zeef met zeefafdich-
ting verwijderen. Olijfolie door iSi-trechter en -zeef
in een glas doen.
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Med Rapid Infusion kan du mycket snabbt smak-
sdtta en vdtska med olika aromer. Hall aroma-
tiska fasta dmnen (t.ex. Orter, kryddor, frukter)
tillsammans med en vdtska (t.ex. alkohol, olja,
vatten, dttika) i iSi-apparaten, Undertryck under
iSi-apparatens driftstart med en iSi-grdaddpatron
binder de fasta dmnenas arom ivdtskan och denna
fér en unik smak.

Med iSi Rapid Infusion-tillbehor kan du vid Rapid
Infusion anudndning med iSi-apparat enkelt
avlasta trycket och fanga upp uttrdngande skum
ellerudtskaienbehdllare. Deninlagda silen minskar
genomtrdangligheten till huvudet for partiklarna i
det fasta dmnet. Silen ska inte anvdndas for att
roma vdtskan ur flaskan. FOr detta anuvdnds silen
LiSi tratt & sil-eller en annan finmaskig sil.

Forpackningen innehdller:

+ 1siltdtning 100 % silikon monterad p&
1sil 100 % rostfritt stdal

+ Tuentilationsroret 100 % rostfritt stdl

+ 71 silikonror 100 % silikon

+ Trengoringsborste

Anvdndning
Tips: FOlj bilderna i denna bruksanvuising.

Tips: Anudnd max. 1 iSi-grdddpatron i en 0,25
liters eller 0,5 liters iSi-apparat och max. 2 iSi-
grdddpatroner i en 1 liters iSi-apparat.

1. Fyll ddelstalflaskan me ingredienser. Beakta
maximal pdfyliningsmdngd enligt flaskans
markering.

2. Drasiltdtningen pd ett korrekt sdtt duer silen
(L originalforpackningen ar siltatningen redan
monterad pa silen).

Tips: Fasta dmnen fdr aldrig ldggas i silen utan
bara i flaskan).

3. Ldgg silen med korrekt monterad siltdtning i
iSi-apparat.

4. Skruva pd ventilationsroret metalldverdelen
pd doseringsventilen till och med dndldget.

5. Skruva med fast hand pd metalldverdelen
med inlagd overdels tdtningsring jamnt pa
ddelstalflaskan.

6. Fast silkonroret pd ventilationsroret.

Tips: Beakta att alla Rapid Infusion-bestadnds-
delar monteras pd korrekt plats och ldgg huvud-
tdtningenihuvudet, innan du skruvar fast flaskan
L huvudet.

7. Ldgg in en iSi-graddpatron korrekt i patron-
hallaren.

8. Skruuapdpatronhdllaren med liagd patron pd
metallouerdelen tills hela patroninnehdllet
har strommat in.

Tips: Hur ofta du mdste skaka, och hur ldng vilo-
tiden dr, varierar beroende pd receptet. Recept
finns nedan i texten och pd wwuw.isi.com/recipes/
rapid-infusion.

/\ OBSERVERA: Varken anudnd och foruara
flaskan liggande eller upp-och-ner, nar
du anuvdnder Rapid Infusion!

9. Skruvaloss patronhdllaren och ldmna tomma
patroner till &tervinning,

10. Vid tryckaulastning mdste apparaten std pa
enjdmnyta. Tryck ner spaken hela vdgen under
tryckauvlastningen, sd att trycket kan sdnkas.
Hall silikonroret i en behdllare ndr spaken akti-
veras sd att skum och vdtska kan fangas upp.

Tips: Sdkerstdll infor anudndningen att sdudluen-
tilationsroret som silikonroret har skruvats fast.

Tips: Vid anvdndning au en 1-litersapparat ska
stegen 7-9 upprepas med en ny iSi-grdaddpatron.

/\ OBSERVERA: Tryckavlasta aldrig apparat
upp-och ner! Tom aldrig ut vdtskor genom
avluftningsroret (det finns risk for att silen
och huvudet tdpps igen)!

11. Kontrollera att iSi-apparaten dr fullstdndigt
tryckauvlastad genom att trycka pd spaken in-
nan du skruvar av apparatens dverdel.Skruva
loss metalldouverdelen fran iSi-ddelstalflaskan.

12. Ta bort silen tillsammans med siltdtningen.

13. Hdll den aromatiserade vdtskan genom
St tratt & sil, eller en annan finmaskig sil i en
behdllare.

Sdkerhetsanvisningar

« Passar bara till iSt Gourmet Whip!

+ Folj bruksanuisningen till iSi-apparat!

- Kontakta iSi eller din serviceverkstad, om
trycket inte gar att eliminera!

« Varken anuvdnd och foérvara flaskan liggande
eller upp-och-ner, ndr du anudnder Rapid
Infusion!

« Tryckavlasta aldrig apparat upp-och ner!
Tom aldrig ut aromatiserade vdtskor genom
avluftningsroret (det finns risk for att silen
och huvudet tdpps igen)!

+ Sl Rapid Infusion-tillbehdr anuvdnds i kombi-
nation med en tryckbehdllare - genom fall
eller skada (t. ex. sprickor eller deformationer)
blir det en riskkdlla och far inte anvdndas igen!

+ Anudnd endast Rapid Infusion-tillbehoren i
vdlventilerade utrymmen!

Felhantering
Felhanteringsinformation finns i bruksanvisningen
till iSi-apparat eller pd www.isi.com/culinary.

Rengoring

Tips: Infor den forsta anuvdndningen au Rapid
Infusion gor en grundlig rengdring enligt rengo-
ringsillustrationen.

Tips: FOlj bilderna i denna bruksanvising.

1. Dra au silikonroret och skruua loss ventilati-
onsroret pa silikonringen frdan iSi-apparaten.

2. Lossasilen fran siltdtningen.

3. Fordiska produktens delar med varmt (inte
hett!) dricksvatten och renforingsmedel till-
gdngliga i handeln och rengor avluftningsror
och silikonror med rengoringsborsten. Fett och
dgguiterester ska auvldgsnas fullstandigt! Alla
Rapid Infusion-tillbehdrens delar kan, vid
behov, sedan diskas i diskmaskin.

4. Tabort fasta partiklar och rengor iSi-apparat
enligt beskrivningen i bruksanvisningen.

Tips: Vid maskinell och manuell rengoring ska du
vara noggrann med att anudnda korrekt dosering
av rengoringslosningen eller den kombinerade
desinfektions- och rengoringslosningen. Den tid
som krdus for rengdring och den valda tempera-
turen dr avgorande for renforingsresultatet.

Recept

Upptdck de ordkneliga receptuariationer for
bar och kok som Oppnas for dig genom iSi Rapid
Infusion! Lat dig inspireras!

De nedanstéende grundrecepten kommer att un-
derldtta din start med Rapid Infusion. P4 wwuw.isi.
com/recipes/rapid-infusion hittar du fler recept.
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Hallonvodka

Ingredienser for en 0,5 L iSi-apparat:
220 mlvodka

250 g djupfrysta hallon, upptinade

Tillagning:

Lat hallonen rinna av och ldgg dem tillsammans
med vodkan i en 0,5 L iSi-apparat. Fdst Rapid
Infusion-tillbenoret pd iSi-apparaten enligt bruk-
sanvisningen. Skruva pd 1iSi-grdddpatron, skaka
iSi-apparaten kraftigt 5 génger och lat den std i
5 minuter. Aulufta sedan iSi-apparaten snabbt
genom att aktivera spaken. Skruva av huuvudet pd
den rostfria iSi-flaskan och ta bort silen tillsam-
mans med siltdtningen. Hdll vodkan genom iSi-
tratten och sileniett glas.

Olivolja med rosmarinsmak
Ingredienser for en 0,5 L iSi-apparat:
400 ml olivolja

30 g rosmarin (bara bladen)

Tillagning:

Hacka rosmarinsbladen grout och ldgg dem till-
sammans med olivoljanien 0,5 L iSi-apparat. Fast
Rapid Infusion-tillbehoret pd iSi-apparaten enligt
bruksanuvisningen. Skruva pd 1 iSi-grdddpatron,
skaka 1gdng och lat blandningen std i 15 minuter.
Avlufta sedan iSi-apparaten snabbt genom att
aktivera spaken. Skruva av huvudet pd den rost-
fria iSi-flaskan och ta bort silen tillsammans med
siltdtningen. Hdll olivoljan genom iSi-tratten och
silen i ett glas.
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Rapid Infusion possibilita adicionar a um liquido
diferentes aromas em pouco tempo. Insira solidos
aromdaticos (por exemplo, ervas, temperos, frutas)
juntamente com um liquido (como por exemplo
alcool, dleo, agua, vinagre) no dispositivo iSi. Por
pressurizacdo durante a colocacdo do dispositivo
iStem funcionamento, com uma cdpsula de creme
iSi, o aroma dos solidos € incorporado no liquido e
estes recebem um sabor unico.

Com os acessorios do iSi Rapid Infusion, em utiliza-
cdes Rapid Infusion, vocé pode aliviar a pressdo
facilmente com o dispositivo iSi, e coletar em um
recipiente a espuma ou liquidos que eventualmente
saemjunto. A peneira inserida reduz a permeabili-
dade de particulas do sdélido para a cabeca do
dispositivo. A peneira ndo serve para esvaziar o
liguido da garrafa. Para isso, utilize a peneira do
conjunto iSi funil & peneira ou um coador fino.

A embalagem contem:

+ Tvedacdo de peneira 100 % silicone montada em
1peneira 100 % ago inoxiddavel

+ 7tubo de ventilacdo 100 % aco inoxiddvel

- 1tubo de silicone 100 % silicone

+ Tescoua de limpeza

Uso
Observacdo: Favor obseruar as ilustracdes deste
manual.

Observacdo: Para um dispositivo iSi de 0,25 L ou
0,5 L, utilize no max. 1 capsula de creme iSi e para
um dispositivo de iSi de 1L no madx. 2 cdpsulas de
creme iSi.

1. Preencha a garrafa de aco inoxidduel com in-
gredientes. Observa a capacidade maxima de
enchimento conforme a marcacdo de garrafa.

2. Coloque a vedacdo de peneira na posicdo
correta sobre apeneira (naembalagem original
a vedacdo de peneira ja estd montada na
peneira).

Observacdo: Solidos nunca podem ser colocados
na peneira, mas apenas no dispositivo.

3. Insira a peneira com a vedacdo de peneira
corretamente montada no dispositivo iSi.

4. Aparafuse o tubo de ventilacdo na vdlvula
de dosagem da cabeca do dispositivo até o
encosto.

5. Aperte a cabaca do dispositivo com o anel de
vedacdo da cabeca colocado de maneirareta
e firme na garrafa de aco inoxidavel.

6. Coloqueotubo desilicone no tubo de ventilacdo.

Observacédo: Observe a posi¢do correta de mon-
tagem de todos os componentes Rapid Infusion e
cologue imprescindivelmente avedacdo da cabeca
na cabeca do dispositivo antes de rosquear o
dispositivo com a cabeca.

7. Insiraacdpsula de creme iSi na posicdo correta
no suporte da cdpsula.

8. Rosqueie o suporte contendo a cdpsula na
cabeca do dispositivo até que todo o conteudo
da cdpsula tenha sido introduzido.

Observacéo: A frequéncia de agitacdo e parada
variam conforme a receita. Mais receitas poderda
encontrar no texto abaixo ou em wwuw.isi.com/
receitas/rapid-infusion.

/A ATENCAO: Em utilizacdes Rapid Infusion
nunca use e armazene o dispositivo
deitado ou de cabeca para baixo!

9. Solte o suporte da cdpsula e conduza a cap-
sula vazia para a reciciagem.

10. O dispositivo deve estar sobre uma superficie
reta ao descarregar. Pressione a alavanca
completamente ao descarregar, para que a
pressdo possa sair. Mantenha o tubo de silicone

dentro de um recipiente ao accionar a ala-
vanca, assim, a espuma ou o liguido podem ser
coletados.

Observacdo: Antes da utilizacdo, assegurar-se
de que o tubo de ventilacdo estda firmemente
parafusado e o assento firme do tubo de silicone.

Observacéo: Em caso de uso de um dispositivo de
1 litro, repetir os passos de 7 a 9 com uma nouva
cdpsula de creme iSi.

/N ATENCAO: Nunca despressurize o dispo-
sitivo de cabeca para baixo! Nunca retire
liquidos pelo tubo de ventilagdo (risco
de entupimento da peneira e cabeca)!

1

Verifique se o dispositivo iSi estd completa-
mente despressurizado, accionando a alavanca
antes de desrosquear a cabeca. Desrosqueie a
cabeca da garrafa de aco inoxiddvel iSi.

12. Removua a peneira com vedacdo de peneira.
13. Esuazie o liquido aromatizado em um reci-
piente atrauvés da iSi funil & peneira ou um
coador fino.

Instrucoes de seguranca

- Somente apropriado para o iSi Gourmet Whip!

- Siga as instrucdes de uso de seu dispositivo iSi!

+ Se a pressdo ndo reduzir, leve para a iSi ou
para o seu contato no centro de manutencdo!

- Em utilizacdes Rapid Infusion nunca use e
armazene o dispositivo deitado ou de cabeca
para baixo!

+ Nunca despressurize o dispositivo de cabeca
para baixo! Nunca retire liquidos aromatizados
pelo tubo de ventilacdo (risco de entupimento
da peneira e cabeca)!

+ Acessorios do iSi Rapid Infusion sdo utilizados
em combinacdo com um recipiente de pres-
sdo - queda ou dano (por exemplo, ranhuras
ou deformacdes) tornam este uma fonte de
perigo e ndo pode ser reutilizado!

« Utilize acessodrios do iSi Rapid Infusion
somente em ambientes bem arejados!

Solucédo de problemas

Observacdes sobre a solucdo de problemas vocé
encontrard nas instrucdes de uso do dispositivo
iSi ou em www.isi.com/culinary/pt.

Limpeza

Observacéo: Antes do primeiro uso do Rapid
Infusion, realize a limpeza bdsica conforme indi-
cado na ilustracdo da limpeza.

Observacdo: Fauvor obseruar as ilustracdes deste
manual.

1. Retirar o tubo de silicone e desaparafusar
o tubo de ventilacdo do anel de silicone do
dispositivo iSi.

2. Separe apeneira da vedacdo de peneira.

3. Pré-enxaguar os componentes com dgua
potduel morna (ndo quente!) e com produtos
de limpeza comuns e limpar o tubo de ventila-
cdo e o tubo de silicone com a escouva de
limpeza. Remouva completamente a gordura e
os residuos de clara de ouo! Todos os compo-
nentes dos acessorios do Rapid Infusion
podem, se necessdrio, posteriormente ser la-
vados na mdquina de lavar loucas.
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St Rapid Infusion accessories
are the easy way to flavor
liguids and solids when using
the iSt Gourmet Whip for Rapid
Infusion applications, allowing
you to conjure up a unique taste.

The package contains:

+ 1sieve gasket 100 % silicone
mounted on 1 sieve 100 %
stainless steel

+ Tuentilation tube 100 % stain-
less steel

- 1 silicone tube 100 % silicone

+ 1cleaning brush

Only suitable for use with the iSi
Gourmet Whip!

You can find more information
and recipe ideas at:
www.ist.com/culinary

o) ( I
Inspiring food.
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Mit (St Rapid Infusion Accessoires
kdnnen Sie bei Rapid Infusion
Anwendungen mit dem iSi
Gourmet Whip ganz einfach
Flissigkeiten und Feststoffe
aromatisieren und damit eine
einzigartige Geschmacksnote
verleihen.

Die Packung enthdlt:

+ 1Siebdichtung 100 % Silikon
montiert auf 1 Sieb 100 %
Edelstahl

- TEntliftungsrohr 100 % Edel-
staht

+ 1 Silikonrohr 100 % Silikon

+ 1Reinigungsbirste

Nur far den iSt Gourmet Whip
geeignet!

Mehr Informationen und
Rezepte finden Sie auf:
www.ist.com/kulinarik

947245401

St GmbH
Klrschnergasse 4
A-1217 Vienna
T +43 (1) 250 99-0
F +43 (1) 250 99-555
info@isi.com
wwuw.ist.com/culinary

Dishwasher
Geschirrspller
Lave-vaisselle

Distribution Deutschland
isi Deutschland GmbH
Mittelitterstr. 12-16
D-42703 Solingen
T +49 (212) 397-0
isideutschland@isi.com
wwuw.isi.com/culinary/de
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Les accessoires pour les app-
lications d'iSit Rapid Infusion
vous permettent d'aromatiser
facilement des boissons et
des substances solides avec

le siphon iSt Gourmet Whip,
leur conférant ainsi une sa-
veur unique.

Le paquet contient:

- Tjoint de tamis 100 %
silicone monté sur 1tamis
100 % inox

+ 1tube de ventilation
100 % inox

+ 1tube ensilicone
100 % silicone

+ 1brosse de nettoyage

Exclusivement adapté au
siphon iSt Gourmet Whip!

Vous trouverez plus d'infor-
mation et de recettes sur:
www.ist.com/culinary/fr

www.isi.com/culinary
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